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Restaurants d’Application
33 rue Fleurus - 76600 Le Havre

Site internet : lyceejuleslecesne.fr

Réservations du lundi au vendredi
Téléphone : +(33) 235219515 - de 08 h oo a12 h oo
Mail : restaurant.jules.lecesne@gmail.com

FONCTIONNEMENT DE NOS RESTAURANTS D'APPLICATION

Si vous souhaitez participer a l'un de nos repas, vous trouverez ci-apreés quelques informations expliquant
le fonctionnement.

Nous vous demandons une certaine indulgence et compréhension car les repas et le service sont réalisés par
des éléves. L'organisation du restaurant est dictée par des contraintes pédagogiques : conception des menus,
horaires d’ouverture et de fermeture...

Les menus sont planifiés pour une période définie mais certains impondérables, comme la hausse des prix
des matiéres premieéres, peuvent nous amener a modifier l'un d’entre eux en derniére minute.

Nous vous proposons également des prestations de groupes pour des repas, cocktails et séminaires, allant
de 10 a 50 personnes avec café d’'accueil, repas et mise a disposition d’'une salle avec le matériel nécessaire d
la tenue d’une conférence.

Les restaurants fonctionnent uniquement sur réservation et selon les horaires suivants :

Déjeuner
Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
Accueil de 12hoo a 12hi5 dernier délai
Fin du repas a 14h45
Diner
Vendredi

Accueil de 19hoo a 19his dernier délai
Fin du repas a 21h45

Les paiements doivent étre effectués sur place en espéces, chéque ou carte de crédit. Nous n’acceptons pas
les tickets restaurants.

Tarifs

Face a la flambée des prix des matiéres premiéres et de l'énergie,
les tarifs affichés ci-dessous sont des prix de base mais susceptibles d’évoluer selon le cours du marché.

Déjeuner

Menu complet hors boissons Formule « Express Déjeuner »
Entrée + Plat ou Plat + Dessert + 1 Boisson

Dei18€azz€ .
Deio€ai6e€

Diner

Formule Gastronomique Formule « Express »
Entrée + Plat ou Plat + Dessert + 1 Boisson

Dez25€a33€ De 16 € a 25 €
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https://www.lyceejuleslecesne.fr/
mailto:restaurant.jules.lecesne@gmail.com

Restauraniy

Dates

« France »

« Normandie »

« Libeste » « Enwvol »

Vendredec 6 septembre

P

Diner

Sauwmon enw trois facons et condiment tuile de

paivv

RAble de lapin fowrci, awtichaut poivrade, légumes
racines et sovw grativv

ow

Dorvade enw écailles de ponwumnes de terre et flewr de
thymy, Piperade et coulis de poivrons.

tcdair awpraling, craqueliv sésoame noiv, rig
souffle; saurce covamel aun beurre salé.

Lunde 9 seplembre

Bavawois de haricoty vert petite salade aux
crevettes.

Cuisse de lapin aw chorigo, risotto facon Paello.

Tartelette aw chocolat sorbet ovange

Marde 10 septembre

Assiette de charcuterie.

Blanquette d agneaw o lov corviandre et semoule
aur fruity secs.

Towtelettes amandines aux fraises




Tavtoare de dawrade a lao moutowrde a Uancienne

MLQ/VLOWMPOVOW??WPWW& crémeuy de

Bavawoisy d asperge enw gelée décrevisses.

Pave de bow env viennoise de légumes

Vendredc 13 septembre WO’L‘L‘&WW&WMW& Cowlis de poivron, Rig plaf:
Mle-fewille Novmand Crépes forcies aun pommes:
Touftelett&gratmwd\wmpog/vwvwetceufpodw
mand, BTS
Poulet Basquaise revisite rig plaf ow , Meruv Gour s
Vendredc 13 septembre Doy de liew joune réti ew croite de chovizo- Laisseg-vous suspendre pow lovcreatwbt,e/jatw
iner Velowt@leger aw Noilly. talent de nos futury chefy pour une expérience
z Gastronomique inoubliable
Paurfait glace Mokay, croustillant noisette et
chocolat noir. Créme pawrfumée ovlov chicorée:
. < Rowioli aux
Salade chevre réty et ’
lawrdons soauteés. ng;tl/m
CMbg/Vlowde/pmfoa/w Filet de o
undi tembr amembert, poélée de luncuwle
L 16 sep & p cidre nowet glace
champignons et
ponumes sautées. ponu w_ g/mww\y
"u"z de Soufflé revwersé aunv
TM&%% fromage blanc et citrow
P ' vert cawvamel de passion
Quiche paysarune:.

Marde 17 seplembre

Melown o Uitaliernne.

Filet de dovade, bewwre d'anis, fondue de fenouil
etpol&qta/ore/me/wse/

Profiteroles saurce chocolat

Piece duw boucher souce béawrnaise; floww d’épinards
et écrasée de powumes de terre. ow
Pave de liew jaoune aw chorigo; rig o Vespagnole.

Tawtes o choix (chocolat, citron, crumble,)
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Vendredc 20 septembre

Eufy brouilés aw parmesow cake aw crabe et
chongo

Magret de canard o raising, frites de polentow et
Ao de cawvotte

Towtdett% aux prunes

Saumon fumé o lav piperade glacée; vinaigrette de
coqw%/

Agneaw ew crotite; haricoty coco; coulis de persil.
Fravisier individuel, Wbet et jus de fraises:.

Vendredec 20 septembre
dener

Cheese cake et crumble de pawrmesony aur herbes;
Beignety de gambas, vwmg/rett@decrwstwc%

Jambonnette de volaille poélée aw cidve, Ponmumes
a lo Bowlangere et saunce aw Camembert ow
Pavé de calbilland réti sounce aw porto; légumes de
sasovv.

Entremety cookies

Lundi 23 seplembre

Profiteroles d escargoty
ew persillade.

Crumble de saondre
sauce Satoy, wok de

legumes.
Terrine d agrumes aw
miel et v la menthe,
bugnes lyonnaise.

Marde 24 septembre

Flownw d’écrevisses et coulis de crustaces.

Entrecéte double saunce bearnﬂwse/ tomates cvlov
provencale et powunes de terve sautées.
Ow Pawrmentier d&pomm/yetmw mesclun. .

Assielte.
Blanc mange, ses fruity frais et sotuile.
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Vendrede 27 septembre

Cfufmoua'mwoleguwmepw%

Rouget rétt aw bewrre dianis, Confit de fenouwil et
courgettes.

Brownie noix de pécoawv et sav nougatine:

Vendrede 27 septembre
diner

Cromesquis d'andouille de Vire et crevettes; bisque
de crustocés.

Filet mg/mwd,@pow/Mowww/ minute; legumes
oubliés ow
Tranche de sauwmon, vapewr D’ algues, émulsion
auwx salicornes. Chawtrewse de légumes et patute

Menw Gouwrmand, BTS
Laisses-vous suspendie por lov créativite et le
talent de nos futurs chefy powr une expérience
Gastronomique inoubliable

douce:
Trio-de macaron, et ses trois coulis.
Quiche paysarnmne et sow
mesclun. Euf mollet brunoise de
legum&yawoepwe/y
Corvolle de maquereaur
) o la Duxelle de Fuletd@pouletmoellewo
Lundi 30 septembre champignons, cawottes le/mtdleya/l/e/gpag«nola
glacées et bewrre
normand. Maki dananas o
cavramel biscuit épicé
Amt’um&ntyd&dqom

Marde 1 Octobre

Brochette de gambas; jus auwx crustaces et julierne
de légumes.

Magret de canowrd auwr fruity rouges, pommes

fondantes et cawottes glacées ow Pavé de colinv v lav
Dieppoise; rig de Camargue et étuvée de choux.

Roulé fraise rhubowrbe o law menthe et son coulis.
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Jeude 3 octodre

LHowvrais Brassevie

Fricassée de voladle a Lands étodlée
Poélée de legumes

Brownces

Vendredi 4 Octodbre

Bmwowdzmpwg@wwmumowﬁxm

Pavé de sandre;, bwr@blaywerwmpayy

Tawte océane aw bewre de coquillage.

Entrecéte double et ses petity légumes.

Nantais
Moelleux chocolat, creme anglaise:
CWlott&aM/x/pW% “ «
Salade d’awvocaty, crabe
%WWVW Créme légérve de foves
owwoooqmllagay
Médailonw de volaille
UK PrUNROUAK, [ COT'SE Supre/me/de/pmdet
Lundi 7 Octodre a VArmagnac, meuniére; purée de
ponmumes sautees et vitelotte et ses
poélée de champignons. |  champignony des bois.
Bawawois chocolat Toutelette aux moarrons
passior.
Quiche de lav céte hawvraise.
Méli-mélo-de law mer

Mavde 8 Octobre

Parmentier d,@vo{ad]zy aw cidre -

Towte mi- ﬁg4www raisinv flambée

Maquereaux e covolle, Duxelle de champignons;,
bouquety de brocolis et beurre blanc.
OwParmentier de canawd; jus corsé et mesclu.

Choux Royal, g«lac@mpmhme/tor@meamglmw
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Jeudc 10 octodbre

LHowvrais Brassevie

Blanguette de voladle aw Newchdtel, flan de
Zégwm&y
Brioche facon pain perduw caramel bewrve sale
Cafe et ses madelecnes

Vendredc 11 Octodre

Pot o few saint jacques et sauumon bewrre
parﬁwne/ovwromrwv

Supréme de volaille cvlaw Normande; pomme
eoraéwetpoeleododwmbgmom

Chemoa]wdal\)orwmtdw

Chmlott@d@mumowﬁwmetmpupwad@

Pintadeau fowrci o roquefort, Feves étuvées au
confit de poivrow.

Tawtelette noisette banane.

Vendrede 11 Octobre Diner

Menw Gouwrmand BTS
Laisses-vous suspendie par lov créativite et le
talent de nos futurs chefy powr une expérience
Gastronomique inoubliable

lunde 14 Octodbre

herbes, bewrre de citror

aw miel et citrovw ponmumes
Dawphing.

chocolat praling et ses madeleines:

Mavrde 15 Octodre

Méli-meéelo-de law mer
Parmentier d,e/vola/dle/a,wWe/ -
Towte mi- ﬁgu@ mi- mwwvﬂawdree/

Toawtowe de pomm/\/y s agrumes.

Brochettes de Saint jacques o lav créme de cidre et
legumes d'Antowy glacés ow
Cawve dagneaw réti, JM/é/ awthym et flageolets.

Sous-bois de Normandie.
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Jeude 17 octodre

LHowvrais Brassevie

Asscette de cochonnadille

Supréme de volaille VWW&/‘Z&WV&LMM

Tartelette chocolatl/banane
Cafe

Vendrede 18 Octodre

?meokampug/mmetmafww
Cwetd&wl&mvwvroug& risotto- o safrow.
Pomume soufflée pralinée et gelée de caramel

Lunde 4 Novembre

tdair périgowrdinvet | Awmdniére de fruity de

sow mescluwv ov Uhuile mer au Crry.

Pawvé de souumon auv croute de citrow et ses
chovigo-et rig ov legumg«nll@y

Vespagnole.
- Fondant de oowa/mel/ aw
Tiramisw evw verrine bewrre salé.

Mavdi 5 Novembre

defw/ lovraine.

Fdetde/calnﬂm/bd/e/rvcroute/de/dwrugo billes de
léegumes glacées

et écrasée de pomumne de terre. Bewrre blanc aux
herb@yﬁfmchay

Pech@yﬂwwd)e%etglawvmuue/

Créeme rexwersée aux champignons; velouté aux
champignony et chipy de lard.
Cowscous de lotte et langowstine av Uorange et aux
épices.
Cawré diagneaw réty, jusy aw épices douces et
legwm@ytagme/

Smmﬂomraa/lwcrmdzlplomate/
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Mevcrede 6 Novembre

Salade périgouwrdine.

Mignow de porc réty, jus aw thym, mousseline de
rutabaga et bouquety de brocolis.

Towte o Uorange meringuée.

Jeudi 7 novembre

LHovrais Brassevie

TJovikastiu coco-et cition vert

Tartelette After Ecght

Vendrede 8 Novembre

Bavawois aun céleri rave, créeme mousseunse an blew
de Gex.

Coqweletmvmjmm&
Crogel et crosnes.

Paris Besancovv

Emwnetfarwmrlxg@tbfwww@d&wvwlmtw
Lapereaw evv gilelotte aux champignons, galette

de pomumes de terre.

Semowle aw cidre cvlaw compotée de fruity
d’automne:

Vendvedc 8 Novembre
diner

Soirée Cawritative

C Getlu C  Awprofit dela recherche contre le cancer

les Entreprises ce au Cancer

Association Gefluue

https://www.gefluc.org/

Mavde 12 Novembre

Salade aciduwlée o cralbe.

tntrecéte double bewrre maitre d’hdtel potatoes
et gratin de courgettes.

Chour cawaumélisés créme Diplomate

Mevcrede 13 Novembre

Salade/mwlﬂwdometa@uﬁ/pom

Mignow de porc aw cwrry, mousseline de potirow et
clementine glacées.

Tawte o awmandes et agrumes.
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https://www.gefluc.org/

Choux farces aux
mowles safranées Crowstillant de thow et
Feta, vinaigrette de
Pave de beeufaux Xéres et mesclu.
povres graziw Brochette de poulet
topinambouy ) it
Jeudc 14 novembre PW““?". o
) ) bewrre o Vorange et
/{Imed'&d&ﬁfm&d&/ citvov vert rig indien
saisons chantilly coudis awx/apwe/y
de frudty rouge ow Flan
/de Cheese cake ol
Cafe chicorée:
Terrine de queue de beeuf aw foie gras doie,
Chutney de fruity d' automne. Nagad@lamgouétwwywva;trwgovv
Vmwroﬁ/mwgawdra/y risotto- de legumes.

Vendrede 15 MNovembre

Cuisse de lapin poélée o Pinot Noir suw Lit de
choucroute et petity légumes tournés.

Fovét Noire

Tartelett@souﬂle&a/la/or@wwd}a/mamdw

Vendyrede 15 MNovembre
diner

Saumon en trois facons et condiment tuile de
pain.

RAble de lapin fowrci, awtichaut poivrade, légumes

racines et sonw gratinv ow

Dorvade enw écailles de powumne de terre et flewr de
thym, Pupemd@e/tcouh/yd@powrom

tdair awpraling, cmquelwvs%am&now rig

souffle, sauce cowramel o beurre salé:
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&'M}CIDOO/L&MW@ZZ“& 7Tourte croustillante o
oignong et lardons.
Estoufiade de joues de -
beufa la Filet d agneaw,; ketchup
lunde 18 Novembre bowrguignonne et ses fumé; gratin de
pez‘d}legum% legumes.
Pow&ypoche&ywlw Semoule o cidre
Dyonnaise cavamel de ponumeaw
Cocktail de crevettes en rose et vert.
p Gbgolatt@d@vdmll@fowowaowod’mmpug/nmwet
Mardc 19 Novembre tnaliatelles o bevure:
C}mwowla/ormwawwbawbwr@saw
Cassolette d/’ceufyfarw Chimaovy.

Mevcrede 20 Novembre

Encornety forcis Wﬁfwty secs;, aunbergines grillées
et coulis de pm/vrom

Cr@m&bvule@wwvvmmetpefutyﬁfwy

Tawtare de sauumon marinés a Uhuile dolive

Filet mignow sauice moutowrde gratin de

Jeudc 21 novembre Christophine
Choux orme/prme/owwh,tow
Cafe
Crique de pomme de terre o escargoty jus de Tawte fine de Saint Jacques v lov fondue de
wa/nd,e/e/tpe/ryd/ poireaux.
Vendrvedc 22 novembre GW@MVWW%WWBWWW Baw e croute de powumnes de terre et chaumpignons;

Conchiglionis aux épinards.

Nuwit saint Georges

hateletd,e/leg/twwy
Coulomtca,mmd/bewr&ml&
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Vendyrede 22 Novembre

Petity chauwssons Nori soufflés aw guacamole,
Sauumon Growveloy, Eypuwvawﬁmwbameﬂv

Oss0- buco-cvVorange, Gremolato et pdte maisorw
o lav saunce tomate aw basilic ow

o

w“ o
(»,\;e’;) Menw Gouwrmand BTS
-vous suspendire par lav créalivité et le
tal@VWd,@noy futurs chefs powr une expérience
moubliable

Soivée Cowitative

> Ballotine de dorade aunx olives et basilic coulis Gastronomique
et atatouille.
povron et mind v Awprofit de Vassociation Festov’ Halles des Soavoiry
et Saveury eww Normandie
Chows craquelin aw chocolat ot glace caramel igps/ i byceejuleslecesne fi/trophee/presentation
bewrre salé ’ i ' ’
Feuwillete de foies de
volailles aunx poireaux.
lundec 25 Novembre Saute de v
agrumes endives dorées
1% Uovowtge/
Poire Bdle Hélene
Fewillete de saint J a,cqvw/y aw whisky.
Cawré d’agneaw auwx herbes de Provence;
Mardi 26 Novembre ratatowille et galett@ de polento.
Verrine Ile ﬂotta/nt@ passio.
sSoumon fuume. Eufs pochés Mewrette.

Mevcrede 27 Novembre

MWMWWWMW%WW
Blomqwett&d&vo@]]&wwmﬁfm rig créole.

Brownies et Cookée/y~ Vwrm fraichewr.

Ragout d'encornety o Uaméricaine et légumes

Créeme revwersée o cowraumel et petity fours.
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https://www.lyceejuleslecesne.fr/trophee/presentation

Jeudec 28 novembre

souumonw fumeé

Verrww/d/ceufwu/mow/etorm@d@ maisy
Ewumol&vdoull&mwo@ovwry et rig pldaf

Cookies natuwres et ca/m/mel/ brownie chocolat
Vervine fraichewr

valadle/

Baw env Croute de sel, Flowvd,@oele/ru Jjus moussenr
aur champignons.

Parmnequet aux porumnes souice coramel

Vendrede 29 Novembre

Emulsion de pain birilé, St Jacques, ponunes, noix
etfe/mll%d/’evwl/w%

?md@d@vmjmbmwwetgwgov%dwfa@ow

Diner saltimbocca sounce mawrengo-léguwmes d autommne
ow
Filet de sole fourcie cvlav Floventine, légumes
dhiver.
tntremet vanille Bowrbon, poire et spécudos; souce
cacao- et Grue.
GEuf cocotte ba/squwuw
Towte aww Mawoilles. uf “
Pouupoettad,e/pmtadmw
Cawbomzd&flmnamd& et ses logumes
Lundi 2 Décembre endives el pomumes de L oautonmnes:
terre braisées.
T Entremet croquant
arte an sucre. praliné hustes.
Towte tomate et chevre aw basilic.
Mignow de porc cvlaw moutowrde de
Marde 3 décembre Meaux, pommpcfntw,(f Menuw de Noel.
Browm,e/ya,uwnowde/pecawmugatme/ww
chocolat et framboise créeme anglaise.
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Mercredi 4 décembre

soauumonw fuume
Mikado- de légumes croquanty et ceuf mimosa

Blanquette de volaille aw safran, rig créole.
Brownies et Cookies- Vervine fraichewr

Menuw de Noel.

Jeudi 5 decembre

souumonw fumeé
V@VVWWd/C@MbeUWLOéﬂ/@fOVWL&d/&W

Ewwodevolaxllam&wry et rig pdaf

Cookies natuwres et owazwwb brownie chocolat
Verrine fraichewr

Vendredi 6 décembre Diner

Tawtelette gowrmande, cowiow d' aubergine;
pickles courgettes, Buvrato paurfumee huile d'olive
vierge et gwum/y torréfiées.

Filet mignow ew crotite, pesto-rouge et lavd fumé.
Sauce échalotes aw vivw rouge ow

Pave de cabilland cuit v lav vapewr de the, risotto-
vert et bowillonw d’herbes mousseur.

Sable breton, poires cazmmdwee/y et crémeux
chocolat blanc

Menw Gowrmand, BTS
Laisses-vous suspendre par low créativite et le
talent de nos futunrs chefy pour une expérience
Gastronomique inoubliable

lunde 9 Décembre

Papillote de saumon,
JvtLue/WdolegAMneyd/’Mer

Supréme de volaile o law normande;, gratin
dauphinois, panais vanillé.

Dessert - buche gouwrmande

Blinig de sarvasing Rillettes aunx deux saumons.

Mlg/mvvd@poroﬁwwwwm%opoel@ polentow
compotées de fruity secs.

Moelleur aur noix de pécan bananes flambeées.
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Amuses bouches : Dés de
Doucewr de betterave et wam
frowmge/fmw pochée re
Nontois.
Mwwut@d@Stjucqw%w
) B la truffe Medoudlowd,@veowvouw Mernuww de Noel.
Marde 10 Décembre paprikey rig plaf aux
fruits. Duchesse aux
Morilles et APot’wmrrow Café .,
roti. got
Buche Cacao-praliné
cavamel
Croque-Monsiewr ow Croque-Madame aw cheddowr
et compotée doignons rouges
Mevcrede 11 Décembre Salade verte Menuw de Noel.

Buche de Noel, ganache vanille et fruity exotiques

Jeudi 12 Decembre

Pigz 4 saisong

Buche mousseline av
Vorange et fruity rouges

e de Vire et crevettes, bisque
de crustoces.

Rig pdaf

Verrine Exotique ananas lambé.

Vendyredie 13 Décembre

Diner

Cappuccino-de langoustines sauice o Vaméricaine;
crépe o blé noir langoustines réties.

Selle d'agneaw rétu pulpe de carotte animal végetal
ow
Pavé de calbillaond Bénédictine, Rigotto- crémenn aux
poiveaux.
Mousse bavaroise pomwme; génoise cannelle, compote
calvadoy et caramel de Pommeain.
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Crique de pommes de terre aur langoustines.

Pawve de beeuf mawring saute ponunes Dawphing aux

lundi 16 Décembre
cépes.
Cafe gouwrmand
Anmuses bouches : Dés de
Doucewr de betterave et Assiette de souunmon
fromage frais. Aume,
Marmite de St Jacques o Pavé de biche saurce
Mardc 17 Décembre la/trwﬁfa aur aivelles flanv de
Pawé de Biche aur patntes dowces:
fruity. Duchesse aug
Movilles et Potimauwrow Buche Caraumel
réti. Chocolat.
Buche Cacaopraliné
covamel
Buwrger aw poulet, tomates et poivrons confity
Mercredc 18 Décembre Potatoes et salade verte
Buche de No¢l, ganache vanille et fruity exotiques
eudi icembn Wrap de poulet pané, tomates et poivions confits,
% 19 D & Wrap de tomates et poivrons confity
Buche mousseline cv Vorange et fruity rouges
g 2«0 ? “ Merwe v definer Mevuw o déhine

Diner
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