JULES

=
CESNE

LYCEE DES METIERS

Menus d’Application

Janvier - Juin 2024




Restaurants d’Application
33 rue Fleurus - 76600 Le Havre

Site internet : lyceejuleslecesne.fr

Réservations du lundi au vendredi
Téléphone : +(33) 235219515 - de 08 h oo a 12 h oo
Mail : restaurant.jules.lecesne@gmail.com

FONCTIONNEMENT DE NOS RESTAURANTS D'APPLICATION

Si vous souhaitez participer a l'un de nos repas, vous trouverez ci-apres quelques informations expliquant
le fonctionnement.

Nous vous demandons une certaine indulgence et compréhension car les repas et le service sont réalisés par
des éléves. L'organisation du restaurant est dictée par des contraintes pédagogiques : conception des menus,
horaires d’ouverture et de fermeture...

Les menus sont planifiés pour une période définie mais certains impondérables, comme la hausse des prix
des matiéres premieres, peuvent nous amener a modifier ['un d’entre eux en derniére minute.

Nous vous proposons également des prestations de groupes pour des repas, cocktails et séminaires, allant
de 10 a 50 personnes avec café d’'accueil, repas et mise a disposition d’'une salle avec le matériel nécessaire d
la tenue d’une conférence.

Les restaurants fonctionnent uniquement sur réservation et selon les horaires suivants :

Déjeuner
Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
Accueil de 12hoo a 12hi5 dernier délai
Fin du repas a 14h45
Diner
Vendredi

Accueil de 19hoo a 19his dernier délai
Fin du repas a 21h45

Les paiements doivent étre effectués sur place en espéces, chéque ou carte de crédit. Nous n’acceptons pas
les tickets restaurants.

Tarifs

Face a la flambée des prix des matiéres premiéres et de l'énergie,
les tarifs affichés ci-dessous sont des prix de base mais susceptibles d’évoluer selon le cours du marché.

Déjeuner

Menu complet hors boissons Formule « Express Déjeuner »

D € € Entrée + Plat ou Plat + Dessert + 1 Boisson
el ail \

7 9 Deio€aiz €
Diner

Formule Gastronomique Formule « Express »
Entrée + Plat ou Plat + Dessert + 1 Boisson

De25€a3o€ Deizeaiy€
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Dates

Lundi 8 jarwier

Blanquette de voladle

Noix de Saint jacques sur Lt
Salade Bergere . chewre | dendives; chanlerelle set
VOLe sur toast et lardons crosnes

""" Magret de canard farcc aw
Poulet Terve et Mer; fole gras sauce aigre douce

nems de legumes Raltes roties

Mardi 9 jarwier

Poulet aw curry et rig Madras
ow

Darnes de saumon grillée aw agrumes et beignely de
legumes

Galette des Rotis

i
Mercredi 10 jarwier

0
o‘“@

welte de voladle sauce aw cidre; rig pilaf

Galette des Rois de Menton

Brocheltte de gambas créme de cuury et quinoa

Pave de baeuf, sauce Rogquefort ow echalotes; ponunes
nogsette et poelée de havicoty platy

Vendredec 12 janvier

Galette des Rois




Encornely farces aur fruidy secs coulis de poivion
..... Merwwexamen !
Vendvedc 12  janwier Magret de canard aw miel et citvon vert Tables de 4 couverts
Di Cavotles Glacees et artichawdy étuves 16 € 00
tevt | Boissons comprises
Tauwte aw cilion revisitée; macarvon Rose et sorbet
chocotat
Salade paysanne Charlotte de Noix de Saint
Planche charcuterie lardons, croutonset | Jacques et sonjus de viande
Médadlon de porcsauce | ' CMMWWZZ%W une
. g Tors r22 nowr
lundi 15 jarvwier vy rouges de/ Y Powletdlaforestiére; Pilaf de sarvasin a
et ponunes noselte Duo-de purée de Landouwdle de Vire fuumee
Galette des ros 4 Pmﬂk&w/’vcompot&
""" dananas; gelée de caramel
Galette des Rois
Mouwles Maviniéres
TM&L//&eZ‘n’ZZe‘d‘%d& T o de volaille aw
decimnory OZW Camembert; flan de
et champignons et pommey
poéléees
Marde 16 jarwier Teeticre e oy Jicice ow
croguanie et ponune Darne de .
Tartave de ruits; coudis| ., .
4 lateaw de fromages
et sorbet Nﬂ@ 4 7
L ISR
e»(\VJ(i Milefewddle vandle et sa
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Tarte fine de maquereaux L isette aux leguumes; bewrve

aux herbes
Mercredi 17 jarwier Fricassée de voladle aw curry, Quinow abricot tomaies
confites
Assielte de Choux caramélises d la créme diplomate
Vol aw Vent de fructs mer
Vendyedc 19 janvier Pave de baeuf saude aur poivres; polenta covlanie
Eclair vandle violette
Vervine de créme de
camembertles 5 fréves;
Tarte fine croustilanie aw chévre et basilic ponunes vertes; nodseltes
ol . s
Vendredc 19 jarwier Pot aw few de Saint Jacques et savumon bewsrre Tables de 4 couverty Soles aur frudlsy secs; samossa
Diner P L romarin 16 € 00 au legumes et ponumes
""" Boissons comprises grenadlles
Mousse aw chocolat croustillant de pralineec | | .-
dacquotse nodsette Biscudt coco-roulé créme
exotique et chanlily vandle
mascarpone
Feuddlete de sawumon st i
fagcon « Coulibiac » et Parfac o Z",’ e
Asscelte Novdigue (Poisons frunés par nos soing’) (Par nos soing) et sav crigue
wique (Poison 7 son bewrve blanc de pomme de terve
Supréme de volaile ¢ la Novmande; pommes | . ., . o ; . ro »
Lunde 22 jarwier ? eomée&yetpoéle&d&chamw;;y Pidce de g B vl
“““ Blew; frites et salade Flan dendives
Chovw dla créme diplomate Profiterotles vandle; Biscudd rowle a la compotée
chocolat chaud et de fruily; sauce anglaise
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Mercredi 24 janwvier

Tarte fine de maquereaux L iselte aux legumes bewrrve
aux herbes
Fricassee de voladle aw curry, Quinoa abricot tomales
confites

Assielte de Choux caramélises a la créme diplomaie

Vendredc 26 janvier

Tautare de sawumon et Sacnt-Jacques; Mowusse de céleri
crumble de roguefort
Magret de canard aw miel et cilron vert Cowrgeltes
Hacées et flan de carotte
Vervine Pivicw coladay; Ananas caramélisé aw rhwummn et
cardamonme

Vendredc 26 janvier
diner

Menee examenv !
Tables de 4 couverty
16 € 00

Botssons comprises

Mercredi 31 janwier

Brochette de Saint jacques grillés aw cilron vert et
Beignety de brocolis
Pave de Baeuf; sauce Camembert et Poivre vert, ponunes
Duchesse et Endives braisées

Vendredc 2 feyvrier

Cadlles farcies aur racising ponunes crogquanies fagot de
haricoty verty

Iles flottantes fruit de la passcon
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Bavarots dasperge aw saumon fruné créme aw . qw Tartarve de Sacnt-Jacques et
piment d'Espelette S'\ofﬂ huitres sur une foccaciay
...... “ 00 N mayonnadse de crustaces
Cote de baeuf grillée Sauce Chorory Pastilla et N
y 22 i samossa de leguunes & Gratin dauphinods le « pUit restoue » des Pmdez"/%rméer/( 100 jours)
S S A bacs pro- sauce aux morilles; gaufres
diner Cristalline dananas sorbet ananas basilic sirop de pomume de terve et
de girofle créemeux de panais
ow e
Chouqueltes Creme diplomate carameélise Endremety a la pormune verte
Tarte aw lvarot
,,,,, Guf croustillant en mewretle descargoty
Llundi 5 fevrier Entrecote double grillee bewrre mailre dhotel; Lotte et langoustine en couscous; pelily legumes

Pomume Arly et Tomaies provencales

Tauwtelette Ganache aw chocolal facon Robuchon

Biscuit aw ccewr coudlanit doadbricot aw carameld

Mardc 6 fevrier

Gambas flambees aw Whisky, julienne de leguumes
Saint Jacques auw lard; jus de volaille corsé et poelée de

Nougat glace; coulis de fruily rouges

Mercredc 7 février

Cuisse de poulet fermier (100 jours) saude
chassewr; pomunes grenadles awux herbes

Pannequely ponunes; noix et caramel

Filety de maquereaux aw vinw blanc

Tarte poires et amandes
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Bruchetta tomales i la I/;l?uz‘éj;p W
. carotte; cri aux
Médaillondepore | Médaillon deporc sauce | O70wssede brebis herbes
sauce Porto, flanvde | Porto, lov de carotte et FE e
cawotte et powumes ponumes noisette Risotlo-cremeux a ) )
Vendredi 9 fovrie sotte P v p , 7 et Cumad&caxfwdconﬁt&,
Pannequets b ’ = ot cow A Purée de pelily pois; leguumes
noix et cowamel Crépes ala fowine de rotes
chitaignes compoteede|
2 e Vervine Piiaw coladay
Ananas carameélise aw rhuvm
et cardamome
Noix de St Jacques snackees et bewrve
Nantaisy le « pUit restaue » des bacs pro-
Vendredc 9 fovrier Filet de Magquereaw rotc aux épices giteaw de Lapiéce duw boucher, ses sauces et ses
i courgelte aux coques (@ecompagrementy aw choix:
wner | T « @3@ _____
Brioche perdue awx fruily rouges glace caramel g o»m\“ Chariot de desserts
bewrve sale
Verrine daeuf mimosa et espuma de mais Towrte a lechalote confite et aw chévre
p . Magret de canard aw miel powunes noisette et Filet de Pindadeaw farce aux langoustines;
Lundc 12 fevrier hll&yd&legjn&y Gradin de choux fewr et créme de langoustine
""" Créme renwersée aw caramel; meringue blonde
Tauwtelelte citron
Marde 13 fowrr Burger d&bwa@té/VormomaQ Frét&yd&pmrfmf&ydowet
(@(0 crogquanie aux noix
“\“&e .....
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Filety de hareng pomunes a Lhuile

Pave de truite a la Meuniére; Pommes vapewr et purée

Mevcredi 14 fevrier de brocolis
Asscelte de fromages
Tawte Normande aux ponunes
Makis Concombre/fromage
) .y Cotes dagneaw aux épices; Couscous aux herbes caviar
Vendredc 16 fevrier Lnubergines
A Poires belle Helene
“&@ R Boudlabaisse de gambas et
iy . . (Eo’(m , eeuf poche
Quewes de gambas marvinées et saulees; risotto-de |V le « plitrestaw »des | "
lentilles covail et vinaigrette de crustaces bacs pro: Nowsettos d. o
, T ) crovite d’herbes; polenta
Vendvedi 16 fovrier Sourity doagneaw braisée feves aw poivion et Sotree Moules; ses sauces v carotte laguée;
Diner gnocches de pommes de terve et ses Frites créme de petits pois aw
Tarte aw cilvon revisgilée macaron aw Rose & Mowusse aww chocolat et o
sorbet chocolat pelits fours: Citron givré aw basidic; rig
awlait et ananas
Paﬁt&?ok&é&ﬂzﬂl.&.e{'a%q‘poch& Rizotto ity de > pacll
) . Tagine dagneaw awux abricoty Ag/;wawbrme&mromarm/ Pomume farcie aw cépe;
Lbu’ldf/.z.g ﬁV/’W ..... Wmd& macaronds
cafe gowrmand | .,

(Tarte citvon revisitée -Pana cotto -Macaron)

Cruumble et mousse aww chocolat et sa Chanitdly
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Mardi 20 fevrier

Magret de canard aur fruity de la passiory flan de
paitates douces et beignety de bananes
ow

Marmdite dwpéchewr et legumes de saison

PR

PR

Créme glacde aw chocolat

Mervcredi 21 fevrier

Medadlons de porc aw lard; créeme de livarot;
pomunes écrasées et carottes glacées

Assortiment de tartes
(Citron mervingue et cilron chocolad)

Fewddlete de liew jaune facon « Coulibiac »
Cawvé de porcéleve a la favine dorvge a la Flamande;
pomumes de tevve et endives braisées

Vendredi 23 fevrier

Canve dagneaw rott en crotile de chorigo; et pommes
grenadle a lad
Ow
Brochette de Gambas marinée aw curry et rig pilaf
aux courgelies
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Tervine de lapereaw et andouille en Gelee de
cidre; Chudney et Mesclun a Uhwile de noisette

Supréme de bar saule pané aw sésame sur fondue

Vendredc 23 fevrier de poireawy jus de veaw aw cidrve & Pomme Filet de dawrade en écadlles de pomume de terve; rotc
diner écrasée a Lhuile dolive: aux herbes; ratadowile et rig de Camargue et sauce
..... pistow
Cheese cake de Novmandee | oo
ow Tarte cilvon revisilée et mendiandy caramélises aw
Chouquettes Créme diplomate caramelise miel de lavande
Brochette de Gambas
aw curry, risotto-aur S %W (par nos
Tartare de dovade i la moutarde a Vancienne; petity lgumes soine) Cocie aup pomeicy
creme de mascarpone awcdronw | ----- | L
17 marse | Cavveéde porcrotia Tous ”m de lotte aw lavd
lundi 11 mars Brochette de volaille tandoori; riy plaf Vananay, flande | 1#Mé Risotlo facon padlia
boudllon moussewr
~~~~~~ patales douces I
Cowpedeglace | - Cake caramelise; compotee
Bananes flambees et de griottes aw vin rouge
Hace Rheun racsing
Mardi 12 marys

COMPLET
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Tervine de chévre aux

poivrons et herbes;
coulis de tomate Fewillete a la Normande
m% vm’/gx;;(laf E%diu\;p Llaf o Peweé de sawumonpoche | Carvédeporca lananas;
Mervcredi 13 mars aur cowrgettes cowrgettes bewrve Benéedictine sur du&d&ﬁ/ét%ypatat%/douc%
Assortiment de towtes Assortiment de towtes /Wmf? clafoutis de et ignaumes
legumes | -ee-
'''' Pana Cottow aux fruily
Brioche perdue aux rouges
fruily rouges et poire
pochée
Gaspacho-de tomales
epice
Vendredi 15 mary Brandade de morue
Cafe gowrmand
S
(@@NS Medadllon de ris de veacw
m\,&e braisé; fine purée de carottes
@Oﬂ( aw curcuunay poires dolaw
le « pUltrestaw » des Cardamonss
Vendredci 15 mary bacs pro: Medadllon de lotte épicée
diner Sowree Orientale ous & corgetres
roties et bouddlon de coco

Petit babaen verrvine imbibe
a la verveine et fruily
exotiques

jULE

CESNH
NG DS AETIRS



Créme revwersée de
T Caneton lagqué aux
/ 1018 . Fricassée de baeuf aw agrumes;
cidre; champignons Purée de feves et dauphine
podles et legqumes glaces dartichauty
""" Crepes epacsses aux pommes
Salade frudy de saison epa‘/ Lffmmge mww%b
Bouchee fewdlletee de moules et crevelte sauce vin
blanc
Mardc 19 mars Supréme de pindade grille a la Bordelaise; pomune
chilteaw et Carottes glacées aw miel
Biscudt pistache et pomelos; sorbet aw yaowrt
Duo-de la mer . rillettes de
Terrine de chévreaur | qumon et maquereaur vin
potvrons et herbes; blanc et ses toasty
cowlis de tomate | 00000 .
""" | Magret de canard aux fruitsy
Pave de saumonpoche | ouges, galette de pommes
Mevcredc 20 marys bewrre Benédictine sur | o torre aux herbes et purée
Julienne & clafoults de de carottes
legumes | .
“““ Assiette de fromages
Brioche perdue aux | .
fruily rouges et poire Pomumes flambées aw
pochée

Calvados et sovbet pommes
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Vendredc 22 mavy

A CONFIRMER

Profiteroles de crabes sawuce cockiail
Train de cote de baeufen « voilure de tranche »
Gralin de pomumes de terve chaource et son flande
celerc

Vendredi 22 marys

-

Diner

Pelite charlotte de piperade; acufpoche aw piment
d’Espelette; effeuddle de jambon de Bayonne
Cote de baeuf grillée; sauwce béarnaise; échalotes
conffiles et pomumes Sariladacise

Gateaw leger d la nox flambee a UArmagnac:

lunde 25 marys

Vervine avocal creveites

Medadllons de porc aw lard; créme de livarot;
pomune écrasée et carottes glacées
Macaron aux framboises sur une Mousseline
Pistache

Darnes de saumon
grillées aw bewrve
normand et Julienne | .
de lequumes Pave de Baeuf sauwle
..... Bearnadse ow aw Vi rouge
Veritable blanguette Pommes de terve grillées

Rawviole tomalie et ricotta
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Mevceredi 27 mars

Crowstillant aun thovw
et o lafetww
Powvé de soumon et
mowiniére de
coquillages
Choux chocolat

Crouwstillant a thow et av
la fetow
Pave de sauumon et

mowiniére de coquillages
Choux chocolat

Cassolelte de crustaces awux pelily leguumes

Mignow de porc roty jus corvse aw Calvados; Pommes
poélées et purée de navely

Bananes flambées et sorbet passion

Vendredi 29 marys

Velowte diécrevisses aw potivon
Viennoise de voladle aw sésame; graiin de cowrgettes
aw parmesan et son écrase de ponunes de terve

S vandlle

Vendredc 29 mary

(@(()W Euf parfail;, asperges roties
“NW émulsion de tome de Bray

o fiunée

le « plitrestoww » des | ..
bacs pro: Mignon de porc mariné aux
epices; pelite galette de
Ambiance dinaloire | jp,s:7les et purée dartichaut
Tawtelette diplomate coco-et
compoteée de fruity

Marde 2 avrid

Couscous Royad
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Croustillant de Crougtillant de livarot
livawot aux ponunes et aux pomunes et d- Salade Nicoise
a landouille landowille |
""""" Saule de veaw Marvengo; écrasée de pomumnes de terve
Mercredc 3 avril Pave de sawumon Pave de sawumon beurve awp herbes
bewwre aux agrumes; | awux agrumes; Ecreasede | .
Ecrase de pomume de ponune de terve d la Plateawde fromages
terve ala vandle vanidle | .
""""" Omelette Norvegienne
Choux chocolaid Choux chocolat
Guf parfait; velowle dasperges; chips de larvd
Pave de baeuf sauce aww poivre; ponunes chileay
ltomadie farcie Duxelles
Vendredc 5 avrid Ow
Filet de Dawrade bewrve vanile et mangue; pomme
ecrasee a e d olive
Fondant aw chocolat
Amuse-bouche
Petite charlotte de piperade; ceufpoche awpiment

Vendredi 5 awwil dEspelette; effewclle de jambon de Bayonne

5 e S

Cote de baewf grillée; sauce bearnaise; echalotes
confiles et ponmumes Sariladacise

Gateaw léger a la noix flambée d UArmagnac
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lundi 8 avril

Sawunon fumée par nos

sotng pommes de terve |  EFncornels farcis aur fruddy
tiedes et Creme secs; coulis de poivions

/i: Z‘ ,‘,‘& “““

Mardc 9 avril

Menw examen blanc/
Tables de 4 et 2 couverty
16 € 00

Botssons comprises

Mercredi 10 avril

Avocaly aw cradbe et pamplemosse

Vendvedc 12 avrid

Menweexamen /
Tables de 4 et 2
cowverty
16 € 00

Botssons comprises

Burger maison el potaloes (powlet et burger
vegetarien)

Charlotte péche et abricot, compotee de fruity rouges
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Moellewux facon cheese cake aw sawumon fruné Couscous Royal Salade tiede de choux vert a
.......... laeufpoche
Médaillon de porc sauce porto-flan de carottes et | Salade dagrumes & la | pyimdoau farce aweherbes
Lundi 15 awil ponunes noisette Rewr dorvanger Risotto-aux herbes; lait de
..... coco-auww curry
VW;WL bﬂ/y o oz"ep/ de fivils r Pain perdw a lananas et
é son blanc-manger curry
Mernww examen blanc!
16 € 00
Bodssons comprises
Melon a Ultalienne
Jambon Crwfuune
Ow
Planche de charcuterie Couscous Royad
----- Ow
de , Choucroute de la
Mevcredi 17 amvid Risotto ¢ gmnbwy 2% mer
sauce a lAmeéricaine | 000 -----
aux champignons et Assiette gowrmande
artichauly saudes
Tartelettes Amandine
aur fraises
Cocotte de cogquillages aw chorigo-et ladt de coco
Poisson dw jour facon Meundiére; Darphin d avtichauly
et ponunes de terve
Vendredi 19 avril Ow
Estouffade de jowe de pore; rig de Camargue et caviar
daunbergines

Tawtelette aw chocolat et caramel awux noix
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Menew examen /
Vendredc 19 avrid Tables de 4 et 2
Diner cowverty
16 € 00
Boissons comprises
Caviar daubergines et chanlilly de chévre en Sawmon fiumé par nos soing; piverade glacée;
vervine vinaigrette de cogues
) ) L I . Veaw en cotes dowbles podlées en méchous
lundi 6 mac Emince de voladle sauwce curry et rig pilaf aux Jus de tagine, o ol brochettos de 16
cowgetles | T
----- Guff leger poché fruily rouges et caramel
Poire belle Helene
Melon a lUitadienne Grecque de legumes aw coulis de crustaces
o . Poisson duw Mavché aw muscat et orange
Lundi 13 mac Extouffade dejoue depore Rig de Camargue Fondue de poireaw aux movles
Toutelette awux abricoty Rig o ladt exotique aw coulis dabricot
Towrte paysanne aw lard; Endives et pignons de pins
Marvdc 14 mac Marmite dagneaw avx harvicoty et Petites grenadlles
Tawte aw cilyon
Bavarois de chévre et sauunon fume; coulis de
lomales fraiches
Mevcredi 15 mai Magret de canard miel; cilron et romarin

pomumes Darphin et Tomale provencale
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Rawiole de tomale et ricotta Crémeux roguelte

Encornely farces sur une fondue de poireaw et

Vendredc 17 mac
Clafoulis de leguunes oublies
Fracchewur cilron
Awwmoniére croustillanie de Pomumes aw camembert a
LAndoudlle de Vire
Vendvedc 17 mac |
Diner Mavmdite Dieppoise
Doudlory caramel bewwve sale et gelée aw Calvados:
Menw exaumerv /
Iy 27 ) Tables de 4 et 2 couverty
16 € 00
Boissons comprises
Growvlax de saumon Growlaw de souumon
Mervcredi 22 mac Entrecdte double Entrecote double
fraisier Fradisier
Menee examenv !
Vendvedc 24 mac Tables de 4 et 2 couverts
16 € 00
Botssons comprises
Vendredc 24 mac

-~

Diner
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Melons a Uitalienne Mdle fewdlles descargoty aw
,,,,, congonunée de trompeiies
/{;/Z%@ZZZZ/ % e{_‘ Aaneaw aw bewrve de maces:
undc 27 mac uils passconv awberaines i loranage
¢ 27 Legquumes de saison Taboule aux frudls secs
Tartolettos 5 Chmcgit&mwﬁfmii son
et pistaches
Mernwexamenr !
Mardi 28 mai Tables de 4 et 2 couverty
16 € 00
Bodssons comprises
Bavarois d asperges et Bavarois d asperges et
saumon fumé; créme SAUUMON fLumné Par Nos Soins
daneth alavodfa | = -----
Tawtowe de sauumorv Tawtowre de sowmonw | Carved, e Crouts:
Cowré d agneaw Cowrrée d agneaw . ) 7 . ’
Mercredi 29 mac . ) Doy de mervlw Basquaise | jus corse et Leguumes dw
Toutelette aux fraises Toutelette aux fraises o cilens orinteeps
Crépes flambées aux Plateaw de fromages
pommes et Glace | 0000000 -----
caraumel chaniilly Tartelette fracse-pistache
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Vervine Panna cotta chévre;

tomadies confites et saule de
crevelles
Steak tovtave haché aw
Menww exaumen ! couleawy frites aw four et
Tables de 4 et 2 couverty
y 231 ) MWW
16 € 00
Boissons comprises Brochette de powlet pane
aux cacahuétes bewwre a
lLorange et citron vert rig
Nougat glace aux fruily secs
le « pUit restou » des
bacs pro-
le Bar a Salade
Chaviot de desserts
Vendredc 31 mac
Diner 0SS
&
o
gof
Presse de tomaies aw chévre; poivion confit
v oo Coguelet aw vinv rouge de bowrgogne; gralin de
LW‘;/ v pomune de terve et veloule de havicot vert

Rig o lait exotique mervinguée

jULE

LH
CESNE
YCEE DES METIERS




Mercredi 5 jucr

Tawtowe de sauumon
Carrée d agneaw
Toutelette aux fraises

Towtowe de sauumow
Cowrre d agneaw
Touwtelette oy fraises

Bavarots dasperge et
saumonfumécréme | 0000000 o-----
daneth a la vodka Canve dagneaw awpain
----- deepices; flan doartichawly et
agperges poelés

Vendredc 7 jucn

Rig paf aux legumes

Vendredc 7 jucn

Diner

Lundc 10 juinv

Bavarois de celeri-rave a la créme mousseise
Veaw en tagine aux epices; gralin Bayeldi; pomme
Maxim's

Mousse aw chocolat et son croustillant praline

JULES

CESNH
NG DS AETIRS




Mercredi 12 jucn

Tarte fine de rougely et pistow

Poisson duw jour Meundiére et ponunes vapeur
Plateauw de fromages

Cafe gowrmand

lundi 17 jucrn

Tervine de lapereaw env gelee
Poisson diww « Marché » farce aur ponunes; curvy e
crovle; jus et galeauw décrevisses

Tawtelette Amandine aux framboises et sa créme

Lundi 24 juin

Sawumon mariné cru aux epices et gingembre
Canelon saulde aw jus de canardy crépes de chow-flewr
et powre flacee blonde

jULE
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