JULES

=
CESNE

LYCEE DES METIERS

Menus d’Application

Janvier - Juin 2026




Restaurants d’Application
33 rue Fleurus - 76600 Le Havre

Site internet : lyceejuleslecesne.fr

Réservations du lundi au vendredi
Téléphone : +(33) 235219515 - de 08 h oo a 12 h oo
Mail : restaurant.jules.lecesne@gmail.com

FONCTIONNEMENT DE NOS RESTAURANTS D'APPLICATION

Si vous souhaitez participer a l'un de nos repas, vous trouverez ci-apres quelques informations expliquant
le fonctionnement.

Nous vous demandons une certaine indulgence et compréhension car les repas et le service sont réalisés par
des éléves. L'organisation du restaurant est dictée par des contraintes pédagogiques : conception des menus,
horaires d’ouverture et de fermeture...

Les menus sont planifiés pour une période définie mais certains impondérables, comme la hausse des prix
des matiéres premieres, peuvent nous amener a modifier ['un d’entre eux en derniére minute.

Nous vous proposons également des prestations de groupes pour des repas, cocktails et séminaires, allant
de 10 a 50 personnes avec café d’'accueil, repas et mise a disposition d’'une salle avec le matériel nécessaire d
la tenue d’une conférence.

Les restaurants fonctionnent uniquement sur réservation et selon les horaires suivants :

Déjeuner
Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
Accueil de 12hoo a 12hi5 dernier délai
Fin du repas a 14h45
Diner
Vendredi

Accueil de 19hoo a 19his dernier délai
Fin du repas a 21h45

Les paiements doivent étre effectués sur place en espéces, chéque ou carte de crédit. Nous n’acceptons pas
les tickets restaurants.

Tarifs

Face a la flambée des prix des matiéres premiéres et de l'énergie,
les tarifs affichés ci-dessous sont des prix de base mais susceptibles d’évoluer selon le cours du marché.

Déjeuner

Menu complet hors boissons Formule « Express Déjeuner »

D €c € Entrée + Plat ou Plat + Dessert + 1 Boisson
el az \

7 5 De1o€ai6 €
Diner

Formule Gastronomique hors Formule « Express »
boissons Entrée + Plat ou Plat + Dessert + 1 Boisson

. Deis€ai8¢€
De25€a3o0€
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Dates

Eufpoché ol
LeJura Sawvoie bowrguignonne:
Soupe sawoyarde o
lundi 5 jarwier Voignonw grating. Fricassée de volaille
Poulet au vivw joune forestiers; julienne de
et ses Crozget. léegumes et powumes de
terre soudéey
Tawrte amwnoix, |
Galette des roisy
Faux fllet grillé, Velouté de Potimarrovw
bewrre Maitre d’hétel o fromage frais:
C oo pomumnes potatoes
Mercreds 7 jarvier o épices et Coquelet réti; jus covsé.
romawinv Poelée de légumes.
flaw de célerti.
Galette des rois
Galette dey roiy
Entrecéte double Saint-Jacques sautées e salle, déclinaisonw de
grillée; la mer, Panais erwv mousseline et chips; fraichewr
. 2 Dy sounce béowrnaise;
Jeuds 8 jarwier pomwunes fondante et Magret de canard aux agrumes, doucewr de
bouquet de brocoli patates dowuces; poélée champétre ow Joue de
bewrre de romariv, baeuf braisée vin rouge.

Galette dey rois

Mille-fewille de ponmumes de terre et truffe; Sauce
movrille,; Cawottes aw miel
alliance kiwi, oaramebvwm,ua, chips et gel de
Kwvi Entiremety grenade chocolat




Vendredc 9 janvier

Planche de
choawcuterie.

Médaillovw de porc
souce viw rouge; flavv
de céleri et ponunes
noisette.

Verrine de mousse auww
chocolat et crumble.

Tartare de sawmorw
a lw mangue et
herbey fraiches

Burger de beuwf aw
choix
Frites de patates
douces
salade croquante
awy noiy

Cafe gowrmn/d/

Lundc 12 janvier

Quiche ratatouwille
thon.

Filet mignow sauce
moutowde risotto-
champignons:

- e
ponunes covamel
bewrre salé.

Mavde 13 janvier

Menw Examerv
Table de 4 cty
21 € tout compris
Towrtowe de doawrade
o lov moutowde v
UVancienne:
Dawrne de souumonw
grillée saunce Paloise;
piaf de quinoow et
poivrons étuvés.

Towte aur kiwis.
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Bawvette a Uéchalote; GEuf Cocotte aw
souce vivw rouge sauumow fumé Doy de
Pommes sauntées et cabillaud exv croute
Mercreds 14 jarwier tomate provencale d/’herb,ey, Risotto-
crémeux.
Galette des rois.
Nougat glacé.
Crouwstilant de thov et
Entrecéte double Fetw; vinaigrette de
marinade aw thym,
. o sauce béarnaise; Brodwtte/de/pmdet
Jeuds 15 jarwier pomumes fondantes et pané aur cacahuretes
bouquet de brocoli bewrre aVorange et
bewrre de romarin. citrov vext rig indier
Galette des rois
Cheese cake o la

chicorée.
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Buwlot et crevettes
rosey, sauwce

Assiette Nordique. may onnwavisse
ces exotigque
Supréme de volaille cv
low Normande; Supréme de pintade
pormumes écrasées et grillé
) o poélée de a lov Bordelaise,
Vendredi 16 janvier champignons. pommes chiteauw,
carottes glacées
Galette des rois miel/ sojo
Chow g«rwrm/a/wd/
chantilly et
craquant praling.
Sauce chocolat
intense.
Lo Nor ) Fraichewr d'avocat aw
Assiettes 6 hitires GVW?IW .
/ S 19 i Cawrré deporc o la
“nds 19 jarvier | o detvallse dauge i sl
p erve
Pommes flambées braisées.
Sorbet powumes Sablé Bretow o la
mousse cowramel et

ponumes confites.
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Marde 20 jarwvier

Cassolette deeufs fowrcis
Chimay.

Saint-Jacques bawdées
aw lawd, ragout de
champignons forestiers
el nawvetly glacés; jus de
volaille réduwit o
Vassiette ow
Pot auw few de joues de
baeuf et ses légumes de

19

SOV

Dessext dw jour.

Mercredc 21 janwier

Galette aw sowrasivv

champignong et
fromage:

Verrine créeme o

Menw Normand
Crowstillant de Saint
Jacques; crémenr de

chouw-flewr.
Carré d,;poroo‘vla/
Normande:
de cidre.

Creme de lentilles
vertey el foie gras poélé.

Piece duw boucher aw
Livawof, frites de
léegwmes racines et
étwvée dendives.

Galette des Roiy
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Magret de canowd

o Pornumeoun, Sauint-Jacques sautées ev salle, déclinaison de
Ecrasé de pomune de lv mer, Panais erv mousseline et chips; fraichewr
terre citrov.
ol creme dUIsigny
3 L Billes de légumes et Magret de canovd aux agrumes, doucewr de
Seudé 22 janvier pomumes confites, patutes douces; poélée champétre ow Joue de
Caraunel de cidre: baeuf braisée vin rouge:
Mille-fewille de porvunes de terre et truffe; Sauce
Choux chantilly aumg moville, Carottes aw miel.
fruity
alliance kiwi; ca,ramd/vm,ue chipy et gel de
Kiwi Entremety grenade chocolaf.
Planche de la mer
Croustillant de Tartare de saumony darade auwx agrumes;
Livarot aux ponumes Rillette de maquerean maison
et o Vandouille. Goujonnette frite
Brochette de Saint-Jacques
Pavé de saummor
) o souice curry et Planche de laterre
Vendreds 23 jarwier quinow auvk petity Assortimenty de chawrcuterie : jombow sec;
legumes: Jambon, saucissow
Rillette de porc maisonw
Bavowois o fruity Goujonnette de poulet
rouges ceeur coulant Brochette de canawvd o Uorange
ovlofraise:

Planche de fromage
Tawte citron meringué.
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Menw Exaumerv

Table de 4 cty bowrguignonne:
21 € tout compriy
Tartowe de dawrade Brochette de saint
o law moutowrde cv Jjacques et gambas;
UVancienne:. coulis de crustaces,
Marde 27 jarwier Poulet sauite sauice et cubes de betteraves
béarnaise pommes confites o UVassiette:
cocottesy et tomate ow
farcie duxelles. Chouy confit et
saucisse de Morteauw
Towte auw kiwis.
Dessert dw jour.
Créme de panais et
Quiche aux petity poireaux; gambos
Galette complete ow legumes. sautées aw curry.
« vegelawrievwne » -
. L salade verte. Filet de canawd.. Piéce duw boucher aw
Mercredi 28 janwisr Ponmumnes paillassov. Jjus de beeuf corsé;
Jalousie aumw frnity. mowsseline de
Moelleuwx aw chocolat. | rutabago et brocolis
vapewr.
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Magret de canowd

aw Ponmumeau,
Ecrasé de pomme de
terre
1 P ol creme dUIsigny
% 29 /anvier Billes de légumes et
pomumes confites,
Caramel de cidre.
Choux chantilly aumg
fruity.
Planche de la mer :
Tartare de saumony davrade auwg agrumes;
Rillette de maquerean maison
Toartowre de saumor Goujonnette frite
pomumes Granny. Brochette de saint jacques
’Blamqowtt e de Planche delaterre :

Vendrede 30 jarwier

volaille, rigpilaf:

Entiremet Bavawvoisy

Assortimenty de charcuterie : jambor sec;
Jjambon; sauncisson

Rillette de porc maisonw
Passion. Goujonnette de poulet
Brochette de canawrd o Vorange
Planche de fromage

Tauwte citron meringué.

Les Haut de France

Quiche aw mawoilley

Llundi 2 février Carbonade
Aoumonde.
Entrmet facor

merveilllewyx,
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Assiette de

Quiche de Normande

cochonnailles: (andouille,
Camembert et
Nowarinvd agneaw o ponwunes)
AP flageolety et gratinv Piece dw boucher
Mercreds 4 février de pormumes de terre: grillée; sauce
béawrnaise, frites et
Choux craquelinv aw salade
caramel salé. Entremet Spéculooy
Framboise
Blanquette de veaw
aux olives.
1 5 fvri
’ rier Cassolette de rig aun
courgettes.
Parwnequety Pommes

Cavamel

JULES
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Salade de cheévre

Vervine dceufy chauwd
mimosa et espuma de aw miel
¥ Limande sautée
o Meuwniére
/ L Ma,g,retdecfammd/ faconw «Sabine »
Vendredc 6 fevrier | powumes noisette et R igotto parfumé
. Eclairy aw
Choux ov lav créme chocolat Dulcey,
diplomate. craquant pistache
yesame nwoir,
sawce carvmel.
Les Hauty de France
Waterzoi de poisons:
p o Carbonnade de beeuf
Mavde 10 fevrier lowmonde
Flanw dendives et
petity légiumes:

Cheese Cake: duv Novd:
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Menw normand

Assiette nordique Déclinaison antouwr
dw Caumembert (Flan,
Gigolette de poulet pana cottn, frit et
chassewr - salade)
Mercredi 11 fovrier Rigpidaf Bmmed”vz?w
Parnequet o légumes glacés.
poirey el sauce
chocolat. Aumoéniére de crépes
aux powunes et frnity
secs; cavaumel bewrre
salé
Tartare de sawmor et
dorade awpoivron
petite salade:
Blanquette de veaw
aux olives. Cawrré d'agneaw croiile
a laflewr de thym,
Cassolette de rig aumr Cawottes glacées,
courgeties: couwrgette farcie aw
Jeuds 12 fevrier Mared@fwlgguwwy
Pannequety Pommes Ow
Caraumel. Brochette de Gambas
mawinée aw carry et

rig pilaf aur courgettes

Tiramisw
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Vendrede 13 février

St Valentony
Amuse-bouche
Huitres chaudes aunv
sabayon de
champagmne:

champagne
Paupiette rémoise,
pomume surprise aw
ce.

Gateaw le

Champenois

Petite Poke Ball et ceuf
poché.

Tajine b agznea«w. 7 o
abricoty.

o
Christophe Michalac:

lundc 2 mary

La Chaumpagne
Bouchée au
escargoty et lowdons.

PM@MW@W

Chawlotte fruit

rouges fromage
blanc et biscuity de
Reimy:.

Menww dw cvnord

Tawte aw mavoilles .

C a,rbomade/ﬂmmamde/
aux petity léguumes:

Towte auw sucre

JULES
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Marde 3 mars

Assielte de la cote
havrase
(langousiines;
creveltes; huitrves)

Lotte aw loavd; jus de
volaille; risotto-de
bovlgowr et etuvee de
chow ow
Souris dagneaw
braisée; semovle
safranée et tomales
confites

Dessert duw jour.

Mercredc 4 mary

Emincé de volaille
sauce curry et rig

pdaf
Plateaw deyfrovmgey

Towtelette aw citronw

meringuée.

Assiette de sauwmory

Emincé de volaille
sauce cury et rig
pilaf
Tawtelette citiron

7z

merumguee
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Tartare de chevre
fraiy aw sawmow

Tartowe de dorade cv fume,
lo moutowde v hwile de ciboulette.
Uancierwne, creme de
mascarpone o Cocotte de fricassée
citrov de volaille awy
champ ignors
Brochette de volaile Tagliatelles
Vendredc 6 mars tandoori, rig pilaf fraiches.
Tartelette ganache | Tarte awx pommes
chocolat fagow crumble,
« Robuchow ». glace canvnelle et
sauce caramel
bewrre sale.
Velouté de pdt o Vail
aw soumow fumé,
Llundi 9 marys Filet de canette auy
poires eX crépes de
célert.

Poire beu,e/Hélevw/
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Mardi 10 mars

Le Languedoc
Roussillov
Tawte fine auiy
rougets;, tomates et
. it

Estouffade de joue de
porc
Rig de Camargue et

Quiche tomaides
confites et chévre:

Co‘t@d&bceuf”” grillée

-~

sauce bearnaise;

Dessert duwwjour

Vendredc 13 mars

Mowlesy chti
Escalope de volaille
panée; saunce tavtore

et semoule aur
poivrons.

salade de fruity
frais; sorbet mangue:

Vendrede 13 mary

-~

Diner

lamer
Anmuse-Bouche : Ceviche de crevette o lav
mangue et tuile d’encre de seiche

Tartare/dedomde/e/ﬂ;\;,(‘uifww wne foccacin,

moyornnaise de crustacés.

Lotte épicée croustillante, courgettes réties et
bowillowde coco-

Perles de Cocosur Sable Marin.

jULE

CESNH
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PACA

Pussaladiére.
Menw orientals
lunde 16 Carré dag ¢ royek
maws persillé ratatouill
nicoise ponune Anna. Assiette de
Eclair auw citrovw auw
coulis abricot.
L'Ile de France
Cossolette daeufs Quiche asperges vertes
browildlés Araenteuil: et magret fume.
p Z"nz’mcow:” double cawdebwufw grillée
Mavde 17 mars chand de vin sauce aw blew, frites et
Pomumes saulées v salade:
crw et petity pois vl
francaise. Dessert duw jour
Sathonmfé
Dawrne de sauumon
mowiniére de
ooqw’llageygwivww
Mervcredi 18 mary au petity Logumes:
Towte crumble
Rhubarbe aux

ponwumnes; source
cavamel aw beurre.

JULES
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Vendredc 20 marys

Eufsy mimoso.

Médaillons de porc
o lard, créeme de
livawot, powunes
écrasées et cawrotles

Hacées.

Vendredc 20 marys

-

Diner

ley Années 80
Amuse-bouche . Vervine Panna cottor chévre;
tomales confites el saulde de creveltes:

Euf porfadt; mperg%/;éfwwmtéfww' onde tome
de Bray fumée:

Mignon de porc mar mém,wq’mc&y petite
galette de lentilles fine purée de carottes aw
curcuma
Chawlotte péche et abricot, compotée de fruity
rouges:.

lunde 23 marys

Salade indienne.

Viennoise de volaille
o sésoume grativv de
courgelte aw
parmesowv et sov
écrasé de pdX.

Tajine d'ananas
cigawes ovlav créeme
d'amande glace
vanille:

JULES
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Tables de 2

Mavdi 24 mors Examerv
Menwa 17 € tout
compris
Les Pays de Loire
Quenelle de brochet
sauce Nantuov.
Lunde 30 marys
Bar ew croute de
Guérande:.
'DM ‘dM/jOW
Soufflés aw Comite.
Filet mignov de porc
farci aux fruity secs; jus
) ) stwvée dépinards et
Mercredc 1 avrid pommes grenaille:
Pain perduv de brioche,
creme pistache et fruity

rouges.
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Cawviawr d anbergines
et chantilly aw
chevre:.
Emincé de volaille
Vendredc 3 avrid aw cwrry, rig plaf
aur courgeltes.
Chmeoaked@
Mentovu
Soirée Rose
Amuse-Bouche : Mousse de tomate et chipy de
Jambow crw
el p Tavrtare de/trutt@d,e; mer a la betterave et
v ;(:iyj avril créeme légére aw raifort, pickles de radis roses.
Pavé de saumon aw four av lunidatéral, purée
de cavotte-patate douce.
Tawtelette fraise-litchi-rose.
Cassolette de pétoncles
aur moules.
Filet ymgnowdeporo
. ) aux mandarines;,
Mercrede 8 avrid poslée de lé
primeur.
Souﬁlé-a;wGraMd/

Mownier.
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Pressé de tomate et

chevre.
Steak targa;,;'e/ et fritesy
Jeude 9 avrid awi et ow 2 s
powvé de bowr aw sésame
et jus de veaur.
- -
caramel
Melow av UItalienne:
Extoufiads de ous de
Vendredc 10 avrid porc; rig de
Camargue.
Macarony auwr
framboises;

mousseline pistache.

Cassolettes Noixv de
Saint-Jacques

Alambées aw whisky.

lunde 27 avril ot
s Entrecste double
bewrre maitre
d'hétel.

e = |
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Mardi 28 avrild

Lo Champagne
Huitres chaudes o

Champagne:
Champagne
Paupiette Rémoise,
ponune surprise aw
Chaouwrce, raising

Hacés.
Le Chaumpenoiy

Mevcrede 29 avril

Pavé de sammony,
fondue de fenoui,
rig noir,
bewrre de
papriko et chorigo-

Towtelette aw citronw
meringuée.

Rawvioles tomate
ricotto et sav creme
Poisson duw Marché

pocice de
champignons.

Fraisier.

Verrine d'avocaty;
crevelley el agrumes.

Couscous de lotte et
langoustines cv
Vorange et aux épices
douces:

Moeueowwdwwlat
ceewr de framboise et

areme

Jeude 30 avril

Gigolette de volaille
aw porto:
petite tomate fowrcie
duxelles de
champignons et
polento.

Tawrte facon « traow

mad, » citrow.
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Sauwmon fume et
pommes de terre créme
Tables de 2 auf herbes:
Lundi 4 . Examen Tagzévwd/’agsz,a«yxet
“wr e Menwwdo 17 € tout semoule aur épices
compres o
Soupe de suprémes
d oranger
Le Sud-Ouest
Salade périgourdine:
Mag»reté;cammd/
p . sauce Périgowrdine Tables de 2
ety galette de pomme de Examerv
terre et lanw de Menwa 17 € tout
legumes: compris
Déme marrowawu
chocolat et glace aur
chdtaignes:
Selle d’agneaw aw
Mercredc 6 mac romarirv petite
ratotowille et Tablesy de 2
powunes grenaille. Examerv
Merwea 17 € tout

Bavawois abricot- compris
fravise ceeuwr coulant
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pawm%awcakeorab@
et chorigo-
Gigolette de volaille
o porto: Pa»ealobcwfmw
petite tomate fowcie béarnaise; tomates
duxelles de éluvées et grativv
. ot dauphinois
Jeudc 7 mac %a/. Oow
Trongons de Turbot,
Towte facon « traow poché sauce mousseline
mad, » citrov Fwd}aéperg%
tomate etuvée et
écrasée de pommes v
Uhuile dolive
Fondant aw chocolat
_Les DOM TOM
Acras
Tawtawre de dorade et
mangue o lav vanille:
Tables de 2
Mardi 12 waa Colombo-de veaw aw Examery
ar ma lait de coco- Menwa 17 € tout
bananes plantain compris
rig pdaf.
’Barre/ohocolat

exotique.
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Mevcredi 13 mae

Pové de merlw
Basquaise Ecrasé de
pomume de terre v
Uhuile dvolive.

Bawvawois aumr fraises.

Tables de 2
Exaumen
Menwa 17 € tout

compris

lundec 18 mac

Tables de 2
Exaumen
Menewwdi 17 € tout

compris

Menw Provencal
Pissaladiere.
Aioli.

Tarte r@w

Mardi 19 mae

Lo Bretagne
Petite cotriade de

mowlesy et
W!MWWW

Sote meuniére
artichaut poivrade;
pomwumnes aw lawvd.
TraowMad auwx
fraises.

Tables de 2
Exauwmen
Menwwd 17 € tout

compris

Mevcrede 20 mac

Filet de julienvne o
safrow
Mille-fewille de
legumes:
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Cocotte de coquillages

aw chorigo-et lait de
Filet de sauvmon ov coco:
Vuniatéral;, quinoov
grillé; fondue de Sole sauutée meuniére
. . legumes de saison pommes anglaise et
Jeuds 21 mas velouts citrow vert mille-feuwille de
ow
Bavawoiy abricot- Estouffade de joue de
fraise ceeur coulant. porc aux écrevisses et
risotto- aur morilles.
Towtelette fraise
pistache.
Menw estival
Towtowe de dorade; Gaspacho-et salade
moutorde cv gowrmande (crudités;
Vancienne, créeme de Menuw exaumeny canard fiumée; jambor
3 3 mascarpone aw Tables de 2 servanoy).
it citron. 17 € TC
Brochette de volaille confit- doignons
tandoori, rig pldaf. pomune Maxime:
Coupe de glaces Cafe gourmand
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Marde 26 mae

L'Awvergne
Bowawois de céleri
rowve créme
moussewse aw blew
d'awvergne:

Céte de baeuf aw
Roquefort et ponune
pont-neuf; flav des
leguumes.
Entremet Cafée Noix
chocolat

Menw exaunerv
Tables de 2
17€TC

Mevcrede 27 mac

Magret de canowd

W@mm -

Polentw et légiumes
dw mawrché,

] ....HMd?/

Fraonce

Menw examerv

Tables de 2
17€TC

Melong a Uitadienne:

Toyine dagneai aur
epices douces et
Tarte fine fradses

pistache

Jeudi 28 mac

Filet de sauumor cv
Vunilatéral;, quinoo
grillé; fondue de
legumes de saison
velouté citvov vert
oaneth.

Bavawoisy abricot-
fraise ceewr coulant
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Verrine avocat

Merw estivals
creveltes: Gaspacho-et salade
gowrmande (crudités,
Médailow de porc aw canawd fumée; joumbov
Vendveds 29 meai lard/, creme de Tables de 2 serrano,)
livawot, pommes Examerv
écrasées el cowottes Menwa 17 € tout Luewfacowtm‘taﬁme
ponune
Amandine fraise. Maxime;légumes
lacés.
Cafe gouwrmand.
Tablesy de 2
Lunde 1 jucn Examery
Menwd 17 € tout
compres
Risotto- de gambay Melons auw Pomwmeain.
Mercredi 3 juin basilic Choucroute de mer et
bewrre blanc:
Montage macarovw
festif . Tiramisw aun fraises:
Powvé de cabilland
Meuniére Rowiole de tomate et
en crotite de chorigo ricotto Crémeur
ratatouidle fine aw roquette.
bosilic et
enailles réties ov t aw rig peli
Jeuds 4 juire e m fondfid@wy
poireaw et moules.
deetteymo
fraises. Meringue Polkaw aw

citronw Framboise.

YCEE DES METIERS



Mercrede 10 jucne

Pavé de bow saute aw
sesoume~ Fondue de
poireaus; jus de veauw
aw cidre; Ecrasé de
ponune de terve cv
Uhuile dolive.

Tartelett% .bretovme/y
aux fraises
Mowsseline vanille

Jeude 11 juinv

Pawvé de cabilland
Meuniere
enw croute de chorigo
ratatouille fine aw
basilic et
grenailles réties cv
Vail,

Tavrtelettes aur

I

fraises

Mercredi 17 jucr
Dale a confirmer

YCEE DES METIERS




Pové de rumsteck

saute aw poivre,

Jeuddo 5 uin | Flandelogumerct
ito z, galette de porumes
Date & terre ail et thymu

Cheese oake citrow

JULES

CESNH
NG DS AETIRS




