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Restaurants d’Application
33 rue Fleurus - 76600 Le Havre

Site internet : lyceejuleslecesne.fr

Réservations du lundi au vendredi

Téléphone : +(33) 235219515 - de o8 hooa12 h oo
Mail : restaurant.jules.lecesne@gmail.com

FONCTIONNEMENT DE NOS RESTAURANTS D'APPLICATION

Si vous souhaitez participer a l'un de nos repas, vous trouverez ci-apres quelques informations expliquant
le fonctionnement.

Nous vous demandons une certaine indulgence et compréhension car les repas et le service sont réalisés par
des éléves. L'organisation du restaurant est dictée par des contraintes pédagogiques : conception des menus,
horaires d’ouverture et de fermeture...

Les menus sont planifiés pour une période définie mais certains impondérables, comme la hausse des prix
des matiéres premiéres, peuvent nous amener a modifier ['un d’entre eux en derniére minute.

Nous vous proposons également des prestations de groupes pour des repas, cocktails et séminaires, allant
de 10 a 50 personnes avec café d’accueil, repas et mise a disposition d'une salle avec le matériel nécessaire a
la tenue d’une conférence.

Les restaurants fonctionnent uniquement sur réservation et selon les horaires suivants :

Déjeuner
Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
Accueil de 12hoo a 12h15 dernier délai
Fin du repas a 14h45
Diner
Jeudi

Accueil de 19hoo a 19hi5 dernier délai
Fin du repas a 21h45

Les paiements doivent étre effectués sur place en espéces, chéque ou carte de crédit. Nous n’acceptons pas
les tickets restaurants.

Tarifs

Face a la flambée des prix des matiéres premiéres et de l'énergie,
les tarifs affichés ci-dessous sont des prix de base mais susceptibles d’évoluer selon le cours du marché.

Déjeuner

Menu complet hors boissons Formule « Express Déjeuner »
. Entrée + Plat ou Plat + Dessert + 1 Boisson
Dei17€aige€
15 €
Diner

Formule Gastronomique Formule « Express »
Entrée + Plat ou Plat + Dessert + 1 Boisson

Dez25€a3o€ 17 €
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Restaurants

bates « France » « Normandie » « Liberté » « Envol »
Lundi 5 septembre
Pave de Sawumon Pochedla | CroustillantdePont UEvégue
Benédictine Caramel de Cidre
Mardi 6 septembre
Filet de Porcaw Cidre Supréme de Volaille Vallée
Cressonniére dAuge; Darphinet
--- Recnelterotie
Bavarots Pomune Cannelle Cheese Cake Normand
Mercredi 7 septembre
Jeudi 8 septembre Déjeuner
Asscette de Sawumnon Fumée

Jeudi 8 septembre
Diner

Poisson due Marché en Crotite doAromaies; Rosace de
Pomume de Terve Croguanie
el BewwrveAnise

Crumdble Powmumnes/Poire; Sawce Caramel aw Bewrve Salé

Lundi 12 septembre

Quiche Paysanne

Mignow de Pore; Jus Corsé aw
Calvados;, Pommes de Terve
farcies aux Champigrnons et
Powunes Poélees

Pares-Brest

Mardi 13 septembre

Petite Cotriade de Mouwles
et Maguereaux

Poisson du Marche
Mewundiére;

Artichautpoivrade

« TraowwMad » aux Frots
duMoment

Mouwles a la Bretonne
Filet Mignonde PorcBasse
Temperature; Crémeux de
Carotites et Sauce Aigre-
douwce aw Cidre
Crumble aux Amandes;, et
Fruitly du Moment




Mercredi 14 septembre

Cassolelte de moules elsacumon
Pave de rumsteck grille
bewwrve maitre d’hotel et
gratin dauphinods
Moussede rigawcoulisde
frudts rovuges

Jeudi 15 septembre
Diner

Mernw Gastronomigue Qui
lCeut cruvet guclacuit ?

Grandté de Tomate, Mousse de Belterave
Cassolette de la Mer Gratinée; Champignons et Oignons
Glacés et son Ftuvée de Poireacw
Bawvette de Beuwfow Carve de Veaw
Sauce Potvre ow Echalotes; Ceeurs doArtichauts; Pomunes
Sautées; Fraicheur Vinaigrette; Chipsde Poireacux

Péche Pochée Facon Melba et Mignardises

Vendredi 16 septembre

Lundi 19 septembre

Eclair Perigowrdin

Medadllon de Volaille aw
Camembert, Poélee de legumes

Tawte Normande

Mardi 20 septembre

Huitres Chaudes au Vin
Entre Deux Mers

Eufs Browdlés aw Pavrmesary
Cakeaw Crabe et Chorigo-

Agneau Braisé, Féves au Powlet Basquaise; Rig

Salade Paysanne

Filet de Canard, Gratin de
Powmunes de Terve, Etuvee de

Poivron et Gnocchis Sawvage Choux
Fraisier Créme Catalane Tarte Normande
Mercredi 21 septembre
Jeudi 22 septembre Déjeuner
Assiette Scandinave et sonSorbet de Tomaie
Merue Gastronomique
Jeudi 22 septembre Pomumne de Reinelte el Pomme dAps; guwalleg-vous Blanguette d’Agneaw g lo Coviandre; Semoude aux Fruits

Diner

décowvrir ?

Secs

Ile Flottante Passcon
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Tarte aux Frudly de Mer,
Crémede Pistotw
Vendredi 23 septembre DarnedePoisgorn duwMarche
Pocheée a la Benédictine
Rig aw ladt Crémeux
Caramel de
Bananes
Presseede Foie Gras aux
Pomnunes Salade Perigowrdine
Filet de Canard sauuce Cuisse de Canard Confite
. Perigowrdine; Galette de Pomumes sariladacses
M, 27
ardi septembre Pomme de Terve el Flan de S
Légumes Pruneaux Flambes
.- alArmagnac Glace
Déme Marvon aw Chocolat awurNotx
et Glace aux Chitaignes
Asscelte Scandinave et son
Sorbet Tomaie
Jeudi 29 septembre Blanguette dAgneac a
Déjeuner laCoriandrve et Semoule
auxfruily Secs
Ile Flottanie Passcon
Risotto-de Gambas aw Pesto-et Chorigo; Basilic Frit et
Pignonsde Pin JTorvefies
. Merue Gastronomigue
Jeudi 29 septembre Jambonnette de Volaille a U'Orange; Pommes Paclle Planches aw choix
i Dessertsy auww choix

Diner

Fondanit aw Caramel;, Pomnune Facon 7Talivy Bewrve de
Pomune

Vendredi 30 septembre

EufMollet, Brunoise de
Léguumes; Coulis de Poivrons
Magret de Canard Polentor
Sauce Framboise
Quatre Quarty aux Ponunes
Facon Tatiny Carameld
BewrreSale
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Tarte océane aw bewrvede

Lundi 3 octobre Pm@d,& g ¢
bearnacse
Avec ses petlily legumes Roule
frasse rhubarbe et soncoudis
Crigue de Pommes de Terve Croustillant de
aux Escargots; Jus de Champignons et Ouf Poche
Viande et Persil .-
Mardi 4 octobre - Médadcllons de Porc Sautes
Gigoteltes de Voladle a la Bowrguignonne
Conchiglioncaux Poire Belle Dyonnadcse
Epinards
Nudt Saint Georges
Eups Brouddles aw Coulis de @ufs Farces Chimay
Powvron et Tapenade ---
- Zscalopes d la Milanadse

Mercredi 5 octobre

Piéce de Veaw Rotie; Sauce
aww Cilron
Risotto-de Mascarpone
Crepes tpaisses avux pomnunes;
creme orange cannelle

Moelleux aw Chocolat; Créme
Anglaise

JULES
LH
CESNE
[VCEE DES AETIERS




Jeudi 6 octobre

Rillettes awux Deux Poissons dww Marché; Mesclun aw Célerc
Croguant
Piéceduw Boucher grillée Sauce aw Choix (Crémede
Roguefort, Sauce Béarnaise ow Bordeladise)

Croustillanit de Poisson duMarche et Fetoy Vinaigrette de
Xérés et Mesclun

Filet Mignon de PorcSawceArabica et Risotto-de Sarrasin

Diner Gratin Dawphinois et-Meli-mélo-de Legumes Verts aux Champignons
Choux Cragueliny Diplomate Pistache et Coulis Cheese Cake a la Chicoréde
Vandle/Praline
Brunch
00 BusR Crm&éeger&d&}'e./lf%/WCoqmﬂag&y
Curry de Poulet; Rig Pi
Vendredi 7 octobre Eufs brouiles aw wrry de Reg Paf
pa///‘m%m Panna Cottaw aw lait dAmande Gelée de Griottes
Cake crabe et chorigo-
Pilons de volaile en Osso-

bucco; rig madras

Brownces et cookies

Lundi 10 octobre

Velowte dw Barry
Gradin & ufs Farcis Chimay -
o Navarin dagnecct
Fricassée de Voladles Terrve et legumestousrnes
Mer et Nem de L égumes o
o Choux royal; glace aw
Choux royal; glace aw praline
praline

Mardi 11 octobre

Bavarois aux Ecrevisses Entrée Fraichewr aw
--- Sawwmonet d la 7Tomme de
Doy de lapereac a la Sawvoie
Ficelle, Velowute Mowtarde ---
et Legumes Oublics Coguelet aw Viry Croget et
~m Crosnes
Nougat Glace awMiel

Moellewr colanoix
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Encornety fFarcis awwRig et o
Petity Legumes Eufs Fl Wm&
Piéce diw Boucher Vallée
) Sauwle de Volaile en AAuge

Mercredi 12 octobre Barboudille; Darphin

dArtichauts et Plewrotes Caeur Coula/nl‘mocrmfmne&
Sautdes Bewwrve Sale
Chavrlotte Vandle et
Chocolat
Tatake de Sawmon awx graines de sésame - Wok de
/e . P
. egumes Parfiunés aw Gingembre Y Dé
Jeudi 13 octobre BTS
Diner Petit Rote de Lapin Farce Sauce Cognac Cremeuse; Polentor
et Echalotes Glacées
Cafe Gourmand
Brunch
Sawunon fiume . découpage Guf Cocotte Basquacise;
aw buffet Croustillant Mowillettes de 7apenade
deufs browdles aw -
Vendredi 14 octobre bruccio-et ala menthe Poisson duMarchéMeuniére
fraiche Jambonnette de Leguumes Towrnes
voladlefacon « Marengo- B
», rig aux courgeltes Moelleux aw Noix de Pécan
Browndes et cookies Bananes Flambées

Gnocchis d la Parvisienne Taute fine tomaies confites

Fricassée de Voladles aux .-
Lundi 17 octobre de Pommes de terre elCaroties pomuneaw ponunes deterve

Glacees awcidre
Saint Honoré, créme .Samt}{onor@, créme
diplomate diplomate
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ASSOCIATION LE BIDON DELEA

Py B Boucheée de Pétoncles
Déjeuner Caritati pe ey
alousie aux 3 de :
Mardi 18 octobre % Iy Fruds
Ve, er Darnes de Pocsson Grand-
( 1) Meére; Risotto-de Boulgour
- Supréme-de Volaille Farcie Petitsle
aux Trompeites de la Mort et Rosace .-
de Pomuwme de Terve Profiteroles Sauce Chocolat
L Tntense Chocolat
Beignets de Gambas sautce Gateauwwde Fores de Voladlle
tavtore Ferevi Tarte aw Comile
aux fi e, sauce Parmenitier de Voladle et
'F W 7 . ; Poisson du Marchée Rote sonMesclum
Mercredi 19 octobre béarnaise; pommes rissolées awJus de Cogues;
et petite étuvee de poivrons ogues; -
. Bohémiennede l eguumnes Creme Revwersée aw Caramel
Mirodr cassis --
Biscuit Roule da la Compotee
de Frudty dPAutomne
Hudtre Chaude (mise en
Burger Normand; patatoes bowche)
aw romarorne -
Gaufre de sauumon fumé; GufPochéCrémede Mowles
créme acidulée aux fines aw Curcuumar
Jeudi 20 octobre hert bZ‘;
- hiffonnade de salades -
Dejeuner 2 Mignon de Porc en Basse
Coulant auww chocolat Températwre Cremeux de
crémeanglacise Carotte et Jus awMiel
Saint Honore; Créme
Diplomate

Jeudi 20 octobre
Diner

Tatin Auwvergnale

Poisson duw Marcheé awx Fruity Secs; Beurve Soya et Cilromn
Vert, Samossa de L egumes
Parfout Glace Moka st Croustillant et Feuddantine
Noisette et Chocolat

Croustilant de Thow et Feloy Vinaigretle de Xeres et Mesclun

Filet Mignon de PorcSawceArabica et Risotto-de Sarvasin
awux Chaumpignons

Cheese Cake da la Chicoree
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Burger Normandy patatves

Tartes Fines aux Sardines

aiL romarin ---
--- Poisson dw Marché poche;
Gaufre de sawmon fuumé; Risotto- d'Herbes; Bowillon
créme acidulée aux fines vert
Vendredi 21 octobre herbes ---
- Cafe gowrmand
Chiffonnade de salades
Coulanit aw chocolat
créme
anglaise
Corolle de Maguereau; Encornet farce au rig el
Duxelles de Champignons et brunoise de condiments
Bewrre Novrmand .
--- Lapereawen gibelotte aux
Lundi 7 novembre Piéce dw Boucher d-la champignons
Bourguignonne; Ecrasée de -
Ponmunes de Terve aux Hevbes Galettede pomume de terve
Fraiches et Cruumble Tauwtelette d auntomne
d’Fchalotes fraichewr
Tartelette daultomne
fracchewur
Mouwle Chte Quiiche aw Marodlles
Mardi 8 novembre oo T
Pave de Poisson duw Marche Paleronen Carbonnade a
Mousseuse de Biére laet Flan d’Endives
Cheese Cake Tiramisi Spéculoos
Gufpoché et sapipercde Fruityde Mer ala Fondue de
Bayonnadse Potreaws; Facon Mouclade
Cote de baeuf sauce . o .
bor e, i:/c; dw B‘ouche// Zf/z/ g r?ut&
7 . ewdletage a réme
Mercredi 9 novembre g DAL Havicot Coco-aw Coudis
et pomme Arly de Persil
Crumdble et mousse aw .
chocolat Moelleux aww Chocolat Créme

Anglaise aw Cafe
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Huitre Chaude (mise en
bouche)
FEufPochéCrémede Mouwles
aw Curcuwmar
Jeudi 10 novembre Mignon de Porc en Basse
Déjeuner Temperature Crémeux de
Carotte el Jus aww Miel
Sanit Honore, Créme
Diplomate
Tawtare de Baeuf
Rognon Flambe d la Bauge
L ; . ; ; Ow
Jeudi 10 novembre Loavcuisine de 7 - o rfp vou votre Steak awpoivre
Diner ’ Frites Macsory Poélées [ egumes; Puréede Pommede Terve
Aromalisé aux Pruneacx
Sauces
Beéarnaise; Mayonnaise; a ltchalote
Profiterole Sawce Chocolat Chaude
Vendredi 11 novembre
Cassolelte de Saint jacquesaur Euf croguant
Crustaces Bourguignors
--- e
Lundi 14 novembre Ckuqﬁiéchz¢¥Mn39f17?ékﬂibﬂb%& -
Petity Leguumes Veawe (Filet) rote aux
. gambassauce cilromn
Profiteroles Vandle etChocolat confit Risotto-de
Chaud legumes
Tartelette soufflée a la créme
damandes
Flan de Champignons de
Paris Cappuccino-de Pois Casses
Mardi 15 novembre Entrecdte Double Pintade Rotie Clamart
Marvchand de Vin .-
- Opera
Sacni Honore
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Tarte awthonet Taste Finede SaintJacques i
ratatowddle la Fondue de Poireaux
CWWPWM&, Lapereaw a la Ficelle aw
Mercredi 16 novembre chasseur pomme grenaddle Velouts Mowtardeé efLé.
aux herbes egumes
- Ooublies
Créme caramel meringue -
blonde et pommes sautees Biscudt aw Caewr Coudlant
AdAbricot et son Caramel
Créme de Moules aw Safrary Bohémienne de léguumes
Jeudi 17 novembre Parmeniier dAgneac
Diner .-
Tarte Crumdble auwx Powunes
Ecladr de noix de saint
Brushetiow a Uitadlienne Jacques fondue dendives
Vendredi 18 novembre ouA laprovencale Carve dagneacw en
salade verte Grailinvde courgettes aww
e parmescr
Zle flottante Taste aw cilron meringuée
Beignets de gambas sauce
lowrtare
Lundi 21 novembre Jambonnelte de voladle
sauce cidre
Poeleede legumes
Autowr due chocolat
i’ Ragodt deMinci-l égumes; Euf
Cappuccino- 0TS CAsSEs . P .
app P Poche; awBewrveEmulsionné Quiche Lorraine
Escalope de volaille vallee ) o )
2 , rigaux Filet de Pocsson dw Marche -
. courgettes Farceaux Pommesel Curvy, Jius Hachis Parmeniier
Mercredi 23 novembre dEcrevisses; Flande Fenoud et
Tarte fine awx ponunes Ecrevisses Créme Briilée
Flace cannelle -
Pancafke en Compote
dAnanas; Geléecaw
Carcunel
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Jeudi 24 novembre

Meruwr Décovverte

Diner BTS
Plancha duw boucher,
saucebarbecue ow Créme dubarry
fromagére .
. Ow Supréme de volaclle vallée
V 7
endredi 25 novembre <t frtare 2 , p 7 .
Tomale farcie duxelles; Plateaw fromage
pomumnes de terve saulées d normand
crupersillees
Ile flottanie
Talin auwvergnale
lundi 28 novembre Mignon dagneacw env croute

provencale pomune de terve

ecrasee d la lavande

Navettes Provencales
Gufs Pocheés Mewrette
Matelote de Poisson du
Marvcheé a la Beawolaise;
Mardi 29 novembre Potlee de Legumes a la

Paysanne

Tawte aux Poires aw Vi
Rouge; Sorbet Cassis

Mercredi 30 novembre

Pressede tomaile aw chévre
fracs et poivron confit;
vinaigretie aux tomales
confites
Fricassée de voladlle
carottes glacées flan de
brocolis

Tarte talin aux pomnunes

GufMollet Croguant aw jus
de Queunede Beeuf
Veaw Poéle en Mechowd; Jus
de Tajine; Semoule et
Brochettede legiunes
Pt Glace aux Poires el
Crumble Croguant

Davnede PoissonduMarché
Grillee; Salade Folle et sa
Vinaigrette 7iéde

Fricassee de Voladlles a la
Normande; Pomuwmes Poéleeset
Champignons Forestiers

Poris-Brest
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Tawtore de Poissons dew
Marche
Jeudi 1 décembre Poisson du Marché Facon
Déjeuner Fish and chips Revisité Sauce
Toartare
Nougat Glace aux Fruity Secs
dFHiver, Coulis de Framboises
Créme de Mouwles aw Safrary Bohémienne de léguumes
Jeudi 1 décembre Parmentier diAgneac
Diner ---
Tarte Crumble aux Pomumnes
Cabilaud facon « Fish Velowte de Pommesde Terve
GChips », sauce tartare a UAil et Sawumnon fiumne
Ow ---
Vendredi 2 décembre Steak tartare Filet de Canette aux Poires et
--- Crépes de Céelerc
Salade fraichewur -
--- Tartelette aux Marvons
Cafe gouwrmand
Santjacques awlard veloute
depotiron
Lundi 5 décembre Agneaw ervearre rote avr
fruity secs
Creépes floventine gratinées
Sous-Bots de Noel
Notx de Saint-Tacques Roties;
Moles de plecne mer dew Risotto-de Coques
A
) i Carbonade de bauf Filet de Pintadeaw Farce )
Mercredi 7 décembre Pomme Pont Neus aw Roguefort Feves aw Merue de Nogl
- Potvrovy Créme Moussewse aww
Crépes Flambees Paprika

Amandines Fromboises; Créme
BruleePistache
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Jeudi 8 décembre
Déjeuner

Tartare de Poissons diw
Marche
Poisson duw Marche Facon
Fish and chips Revisite Sauce
Tawtare

Nougat Glace aux Fruity Secs
dHver, Coulis de Framboises

Jeudi 8 décembre
Diner

Sawmon Graviax; Créme brulée aw Foie gras; Mowusse de
Cheévre Grué Cacao-
Raviole Forestiére et son Eceune de Parmesar
ow
Velowte de Voladle (Crowtonsa lAcl Copeawuxde Fromage;
Chips de bacon)

Filet de Bar Flambe aw Pastis
ow
Sole Meuniére, Sauce Hollandadise Anisee

Plateawde Fromage de nos Regions

Intense Chocolal Vandle
Joue de beufen daube Cassolette ' Fufs Broudles Munster aw comen facon
Provengale polentow et Ecrevisse et Comie Créme Brulée
gratin Bayeldie - Suprémede Volaile Basse
, . Paves de Sandre sur L it de Temperature; Gratim
Vendredi 9 décembre Cheese-cake aw citron de Choucroute Dauphinots sauce Champétre
Menton - Tiramisie aux poires
Tramisie aux Poires
Gratin de Quewes dEcrevisses
Fote gras de canard et aw Fenouwil
chuiney L
Filet mignon basse . , )
Mercredi 14 décembre lemperature crémeux de PM&?&PW M,MWW
carottes en Viennoise de [ éguumes
e i e Coulis de Poivrony Rig
cidreBuche roulée vandle pilaf
marvon -

Ile flottante passion
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Jeudi 15 décembre
Déjeuner

Jeudi 15 décembre
Diner

Noelguipetille

Soupe a VAl et Champignons Foie Gras et Euf Poche

Duo-de Poissons duwMarvché Grille; Bewwreaw Vinaigre de
Cidre; Flan de Carotte; Polento et Tomailes Confites

Pannequel aux Powunes Sauce Caramel

Vendredi 16 décembre

Choucroule de poissons auw
Reesling bewwve blanc a

Asscette d'Huitres

laneth ’
Gigot diAgneany Pomunes Dauphines; et ses Flageolelsy
Créeme brulee a la vandle ”/V )
Bourbowy pelity fours secs Foret Nowre

Restaurants d’Application

Lycée des Métiers et des Services Jules Le Cesne
37 rue de Fleurus — 76 600 Le Havre
Réservations : +(33) 235 21 95 15
https://www.lyceejuleslecesne.fr/accueil-du-public/restaurants-d-application
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