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Restaurants d’Application
33 rue Fleurus - 76600 Le Havre

Site internet : lyceejuleslecesne.fr

Réservations du lundi au vendredi
Téléphone : +(33) 235219515 - de 08 h oo a12 h oo
Mail : restaurant.jules.lecesne@gmail.com

FONCTIONNEMENT DE NOS RESTAURANTS D'APPLICATION

Si vous souhaitez participer a l'un de nos repas, vous trouverez ci-apres quelques informations expliquant
le fonctionnement.

Nous vous demandons une certaine indulgence et compréhension car les repas et le service sont réalisés par
des éléves. L'organisation du restaurant est dictée par des contraintes pédagogiques : conception des menus,
horaires d’ouverture et de fermeture...

Les menus sont planifiés pour une période définie mais certains impondérables, comme la hausse des prix
des matiéres premieres, peuvent nous amener a modifier l'un d’entre eux en derniére minute.

Nous vous proposons également des prestations de groupes pour des repas, cocktails et séminaires, allant
de 10 a 50 personnes avec café d’'accueil, repas et mise a disposition d’une salle avec le matériel nécessaire a
la tenue d’une conférence.

Les restaurants fonctionnent uniquement sur réservation et selon les horaires suivants :

Déjeuner
Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
Accueil de 12hoo a 12hi5 dernier délai
Fin du repas a 14h45
Diner
Vendredi

Accueil de 19hoo a 19his dernier délai
Fin du repas a 21h45

Les paiements doivent étre effectués sur place en espéces, chéque ou carte de crédit. Nous n’acceptons pas
les tickets restaurants.

Tarifs

Face a la flambée des prix des matiéres premiéres et de l'énergie,
les tarifs affichés ci-dessous sont des prix de base mais susceptibles d’évoluer selon le cours du marché.

Déjeuner

Menu complet hors boissons Formule « Express Déjeuner »

. Entrée + Plat ou Plat + Dessert + 1 Boisson
Dei7€aig €
15 €

Diner

Formule Gastronomique Formule « Express »
Entrée + Plat ou Plat + Dessert + 1 Boisson

De25€a3o0€ 7€
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https://www.lyceejuleslecesne.fr/

Dales Restauwranty
« France » « Normandie » « Liberte » « Enyvol »
Bowvawois d'asperges esv
gelée d/écrevisses
lundi 11 seplembre
Crépes fawrcie aux pommes,
cowamel aw citrow vert
Tervine océane
Canetons evv deun
Vendredc 15 septembre cuissons rig indien aux
épices
tcdairs aw chocolat
Encornet fowcis aumg Rillettes de maquereau;
fruity secs coulis de mesclun aw célert
poiviow et aubergines Le « p’tit restauw » des bacy croquant
grillées pro- -
b Uentrecéte grillée; Céte de beeuf aw Roquefort
Vendrede 15 septembre
D{ v ¢ Magret de canowd o ses saunces et ses et ponmumes sowladaises et
miel et citrow vert accompagnementy aw moelleur o
Cawottes Glacées et choix. champignons
Le chariot de desserty Entremety mascorpone
Cheese cake de citrow vert et framboises

Normandie




Sauwumon fuumé v lwpaperad&

Lundi 18 septembre

lacée; vinaigrette de coques
Agneau (FLoD) onvorodte
de feuilletage; hauricot coco-
Couliy depersil; jus

Quiche paysanne :

Mardi 19 septembre

lawdons, julienne de
legumes

Piece du boucher ounv

Camembert, frites et
salade

Assortiumenty de choux ow
Tawtelette aw choix

Beignety de gambay et de

Vendredi 22 septembre

cowrgeltes source towtore

Cétesy dagneaw auy épices
coucous aumx herbes coviowr
danbergines

Sodade de fruity
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Vendredc 22 septembre
Diner

Asstette de saumon

Sole Normande
Revisitee
& dafoutis de légumes

Cafe gourmand

Menw Centre val de Loive
Amuse-bouche

Crottinv de
Chavignol, salade mélée
et petit legumes croquanty

Gigot de 7 heures,
Lentilles duw Berry et ses
petity légumes
Taute des demoiselles de
Tatin, creme fraiche.

Lundi 25 septembre

Euf mollet o légumes
Rouget (; réti aw
d/} -
C de fenouil et
cowrgelte

Brownie aux noix de

pecawv et sov nougatine

Marde 26 septembre

Cassolette de gnocchis cv
la Powisiernne

Magret de canard o
fruity rouges, poélée de
leguwmes duw moment

Towte Normande aux
pomumes ow Blanc
monger, ses fruity frais et
savtuile

Mercredc 27 septembre

Petit déjeuner
continental
8h30
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Tawte aur moules et aux
crevettes creme de pistow

Darne de soumow poché cv

v #2954 & la benedictine
Ql@/wlowtore/memo
caramel de bananes
Boawvaroisy d/asperges
aw souumonw fuumeé Vervine d' eufs mimosa et
Créeme auww pument so espumov dasperge;
d/’apelett@ Le « p’tit restouwn » des bacy pop -cor de sawvasin
pro-
Vendrede 29 septembre Céte de beeuf grillée Mag«retd@mwd/ww
Diner Sauwce Choronw Leygmtmwwdww porto; risotto-de Crozet,
Pastillov et samossav céleri et fricassée de
de/lég4wwy& Gmtwv Le Chawiot de dessert champignons
tntremety mangue
Crwtallwwd/’wnm/y meringue coco-
sorbet ananas basilic
sirop de givofle
Tawte océane au bewrre
Lundi 2 octobre Pwv@die/bceufmuta
Avec ses petity legumes
Moelleuxr au chocolat
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Salade de chevre chaud :
salade, lawdons, toasty de

chevre
Corolle d& maquereaii,
duxelle de champignons
Mardc 3 octobre et bewrre blanc
Pormentier de conowd,
Jjus corsé et salade
Profiteroles vanille et
chocolat chaud ow Choux
royal;, glace auw praling,
creme anglaise
Assiette Scandinave
Sorbet Tomate
Petit déjeuner lang d/ - -
. continental B uette d/agneaw o
Mercreds & octodre 8h30 coriandie semoule aur
frwuty secy
Bowowois abrwot fraise,
ceuwr coulant
GEuf mollet, brunoise de
legumes; coulis de
poivrons
. Magret de canard polento
Vendyredc 6 octodr
g sauce frambose

Quatire quowt aux pommes
facon tatiny cowramel
bewrre salé
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Planche de

chowcuterie Menw Centre val de Loire
Ow Pressée de tomate Amuse-bouche
aw chevre frais et
poivrow confit, Crottin de
vinaigrette aux Chawvignol, salade mélée
tomates confites et petit léguumes croquanty
Vendredff6od'obr& Lotte en towrnedos auw Gigot de 7 heures,
lawd fumé risotto Lentilles duw Berry et ses
comme une paellov petity legumes
l ’ZZ d,& - -
coquillages. Tawte des demoiselles de
Tatin, créeme fraiche
Bawawois abricot
fraise, ceeww coulant &
sorbet fruity rouges
Flaw de Pont Utvéque,
ponunes caramélisées et Chawlotte de saumon
Croque-monsiemn o cowomel de cidrve fumé et soapiperade
cheddar ) Pintadeoun ) fowrci oun
Lundi:9 octobre \ Mignow de porc aw VOOIWMW
Cake auw citrow créme Camembert, poélée de F@V%Q@/\/MWOOVWOL@
anglaise champignony et pommes poivrow
de terre sautées
Tawtelette noisette
Tawte normande aux banane
ponumes
Petit déjeuner
Anglais 900
Petit déjeuner
Mercredc 11 octobre continental + eufy

browillés, tomates

sauutes, beans, toasty
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Creme légére de feves aux
coquillages

Cwrry de poulet, rig plaf

Vendredc 13 octodre B
Poarnwnav cottor aw lait
griottes
.. ASSOCIATION LE Cromesquis d'andowille
(“) BIDON D’ELEA de Vire et crevettes; bisque
= Le « p’tit restoun » des bacy de crustaces.
Jalouwsie o fruity de pro-
mer Cawré de veauw cuit o
Vendvedi 13 octobre Le magret de canawd, foin, Tajine de légumes et
diner Jambonnette de ses saunces et ses panisse de pois chiches
volaille fowcie accompagnementy aw grillés.
Sauwce chassewr, poélée choix.
de petity legumes Biscuit madeleine;
Chariot de desserty compotée de ponwunes
Mousse auw chocolat vertes, creme vanille,
vonille
Salade Normande :
Camembert réti sur toust, Roviolis
Wrap de poulet pane; ommes poélées et lardonsy Tavtous aue
Comatss ot potwrons confity | || sactss champiggnons et sovcrime
T T Civet de cowrrelet o vinw
Lundi 16 octobre Pot de Creme vanille et Fricassée de poulet o rouge
citrow cidre, Flanw de Risotto- aw safran
tuiles aumande noisette champignony et écrasée
de ponumes de terre aup | Pomme souffle awpraline
hevbes fraiches et sav gelée de caramel
Verrine de rig aw lait,
cawamel bewwre salé et

powunes confites
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Peﬂtd’éj Qw,dfw Lovrraine
Anglaisy
9h00 Mbg/VwVVd&porow
” Camembert, flowv de
Mercredi 18 octodr Petit déjeuner :
e ” continentold + ceufs ; et p
browillés;, tomates gp s onwumes
grillées; chaumpignons elées
sauteés, beans, toasty Moell o ; Lok ot
creme anglaise
Euf cocotte basquaise,
mouillettes de tapenade
Vendyeds 20 octodre Sole W@WM
towrnes
Moelleuyx novx/al@p%m
bananes flambées
Menuw Bourgogne
Presse de tomate
rillette de souvmon Amise-
" oo Ca/ééolet(,‘e/d}%cowgotyw
bewrre dail.
Vendredi 20 octobre Queutes de gambas
diner marinees et soutees, 5
risotto- de quinoow et ceuf bongwg/m@tom,
vonadgyette de g/re/ma/dleya/lwmcutarde/
crustaces:.
:log/w/ Poire Belle Dijonvnaise et
TV" N a,u/tO‘W"d/w pww%BWMWe/
café Jacques Vabre
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Llunde 6 novembre

Piece duw boucher, bewrre
maitre d'hétel et ponmme
Pomtl\)wf

Opera/

Eclair Périgowrdin :
cuisses et gésiers de
oowwd/wwﬁj: oignons.

Dwd@mwwwwet
cauwrelet v lov dieppoise

auy petity legumes de
SO
Pain perduw enw brioche;,
Hlace vanille.

Encornet fowci o rig et
lrrwwwfade/oomduwm/\ty

Lapereaw env g/drelotte/ o

champignons
Galette d&pomme/ de terre

Samoul&mo@r@axla/
compotée de fruity
dauntomne

Mavde 7 novembre

Assiette de
Charcuterie

Vienwwnoise de volaille
aw sesame,
gratinw de cowrgette
et semouwle aw
p ar mesannv.

Tarte Normande ow
tarte aw chocolat

Mercredc 8 novembre

Brunch 10l
Sauwmon fumé :
découpage aw buffet
Verrine mimosow et
espumov de mais
Blanquette de volaille

sauce o cidre; rig

piaf
Brownies et cookies

Huitre chaude ( mise env
bouche)

GEuf poche Creme de
moules ol cuwr cimov
Mignow de porc en basse
température crémeun de
cavotte et jus aw miel

Gateaw aw chocolat sang

Quiche paysarune

tscalopes de veaw av lov
JWW%M et twglmtdlw

Modlwz)owca,ra/mel/

fruity rouges
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Quiche ratatouille thovw

Filet mignow saurce
moutowde rissotto
Vendredc 10 novembre CJ"WW”W
Towte fine aux ponmunes
caramel bewrre salé
Le « p’tit restaw » des bacs Bawvawois de chevre et
pro- souumonw fume, coulis de
piquillos
Le fllet mignow de porc,
Vendyede 10 novembre ses saunces et ses Keshke de cabilland
Diner accompagnements aw vinaigrette fruity de lov
choix. passion
Chawiot de desserty Chowx craquelin auw
chocolat et glace auww
covamel salé
Terrine de poissov source Le maquereau env deur Euf croquant
cocktail facons : evv rillettes et Bouwrguignovuwe
e facon « Vi blanc » N
Powvé de sauumon bewrre WMM@U ;ta;:ow
Lundi 13 novembre blanc fondue de poireaur Mawmite dw péchewr : ’
et écrasé de pomme de assortiumenty de poissons, RD&QQO‘MWWM
terre Jus aux crustaces et
legumes dw moment Toutelette soufflée v lav
Créeme revwersée covamel Assortiments de chouwx

langue de chat
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Assiette A huwitrey

Pavé de rumsteck
sauté aw poivre. Flaw
de léguwme et

Mardec 14 novembre
Galette de pomme de
terre v Vil et aw
thymwm
Créeme caramel et sey
financiery
Brunch 10 Huitre chaude (mise e
Sauwmon fumé : bouche)
Vervine d’ceuf mimosav Euf poche Cr de
ot espuma de mais moules au curcumar
) Emince de volaille
Mervcrede 15 novesmbre curry, rig plaf Mignow de porc en basse
cowraettes température crémen des
cavoite et jus aw miel
Brownies et cookies
Gateauww auv chocolat sans

fruity rouges
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tdair de noix de saint | Croustillant de légumes et
Jjacques fondue dendives | Fetw, vinaigrette de Xérés
---- et mesclun.
Cowré doagneau e croute
Vendredc 17 novembre d’herbes Flet mignovn d’&POVC/
Grativ de courgettes o sauce arabicav et risotto
pavrmesonv de parmesan aug
---- dfwvmpug/mm/ rotis
Tawrte aw citron
meringuée Cheese oak@ ol chicorée
Menw Bouwrgogne
Anmuse-bouche
Cassolette descargoty
auw bewwre d'ail.
Vendredc 17 novembre
diner Beeuf bowgw,g/mw
champignons et
grenailles o lov
moutowrde
Powadle/ Dgovwwwge/
et petites Bugnes o
sucre
GEufs pochés o lav Tawte fine de Saint Jacques
BWWW a la fondue de poireaur
. Bauwr (pawé) envcrotite de
) Joues d& bcewf o lav detorve et
bundé 20 novembre Be/m/yolowse/ mort“wrwmty P _champignon Y
Poire/ypodw;e/y o lov Quatr@qumbrdbwetm
Dijornnaise et painv cavaumel aun bewrve salé
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Terrine de poissos

sawce cocktail Assiette de charcuterie
Darnes de sauwmov Pot auw few et leguumes de
pochées. saisonv
Marde 21 novembre bewrre blanwc wantaiy | Doy de cabiland Grand -
fonduwe de poireaw ov Mére
lav créeme, pomme Assiette de fromages de
safranée Bouwrgogne
Creme brulée Souffles Grand Mawrnier
et yow petit gateaw
Nantaiy
Croque-Monsiewr au
Cheddaw et compotée
Mercredi 22 novembre dotg OWV g
Wrap salade
Verrine aux trois
chocolaty
Creme dubarry
Supréme de volaille vallée
Vendredi 24 novembre

d'auge; pomme alluwmette

Plateaw fromage
normand
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Beignety de gambas;,

Le « p’tit restaw » des bacy | houwmous de pois chiche,
pro- petite bisque tomatée
3 Lavpeche duw jour,
VMW;4 novembre ses sauces et ses Rable de lapin farci ewv
accompagnements aw croute de chdtaigne;,
choix. sucrine braisées et petites
LS ponwunes dauphines
Le chawiot de desserts -e-
Déme chocolat et cafe
Quiche aur poireaur
salade verte Quiche aw Maroillesy Salade tiede de chowx
Vinaigrette vert o Uceuf poché
) - Carbonade Flamande; ) : 3
Lunde 27 novembre fllet de mevlow cownrt endives et pommes de Pintadea. ) fourci
bowillon;, ponmume terve braisées. Risott %b@y lait de
Duchesse - aw curry
----- Tarte aw sucre . d,w l/ ot
Pannequet o ain perdu cv Uananas
ponmmes souice sonw blanc-manger curry
caramel
Eufs pochés Mewrette
Assiette nwordique -
- Joues de beeuf o lo
Pavé de calbillawd | Bowrguignonne aux petity
Mewwiére ew croute légumes
de choriyo, Poveé de bow env croute de
Marde 28 novembre ratatowille et noisettes, creme de mais
pomme grenailles et etuvée de léegumes duw
réties o Uail moment
Blanc-mawnger, Assiette de fromages de
segmenty d’ agrwmes Bourgogne
et florenting ----
Poire pochée o lav
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Buwrger auwpoulet, Assiette de chawcuterie
tomates et poivrons
confity, potatoes Pouletoulw
. 5 Oow Bowrguignonne; purée de
Mercredd 29 nov “ Poke Bowl et ceuf ponwunes de terre et
podfw legumaydw moment
Ile flottante Poires o la Dijornaise
Soupe forestiere, cuf de
plein air poché; Créeme des
d'ail
Vendreds 1 décembre

Dorade grillée; legumes

sautés et mowiniere de

ooque/youw mufohateb
Pwvwwqwe/tovapvwvme/y
sauice covamel
Quiche aur poireaur
salade verte Saink jacques aw lard
vinaigrette veloute de potirow
filet de merlan counrt A M&VO@
lundi 4 décembre bouwillon;, pomme Menw de Noel Crépes floventine
Duchesse gra/mwe/y
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Tartare de sauwmow

Gowjonwnettes de
pouissow frit avoli de

Mardi 5 décembre legumes et Mevuv de Noel
pomme de terre
Coulant aw cho-colat,
sawce chocolat
Bawette aux échalotes,
souLce Vi rouge;,
ponwunes de terre
persillées
ow
Mercrede 6 décembre Steak touwtore Meruw de Noel,
Pomumes de terve
sautées persillées et
salade
Cafe Gouwrmand,
Pressée de tomate aunv
cheévre fraiy et poivrow Rawioles de poule de
confit, vinaigrette Gowrnay bowillon crémé
auwx tomates confites o foie gros
Supréme de bow saute Filet de bow et Sauint
Vendredi 8 décembre aw sesoume Jacques snackées s unv
diner Sur fondue de poirean risotto- o céleri, creme de
Jjus de veauw aun cidre roquette
Pomme écrasée cv -
UVhuile dolive Biscuit Dacquoise; créme
S mousseline vanille et
Macaron o lav Rose poires coramélisées
creme mousseline des

citrow et framboises
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Langoustine et crique

de pomume de terre ouv

Langoustine et crique de
JW Escalope de volaille soauce POWd”t@”’"/MJ"W
estragow pomme grenaille Lott
Lundc 11 décembre Supréme de pintade auwx herbes Menw de Noel % ve auy
basse température ----
aux morilles Pomumes Towte Bouwrdalowe %
de terre réties ---
Charlotte av lav vanille et
Panacotto passion aw chocolat
Pannequet Normand,
confit d’oignow et
mescluny
vinaigrette de cidre.
Marvdi 12 décembre Medaillow de porc ov Menuw de Noel
lav moutarde, pomme
écrasée persillée et
billes de cowrgettes
Pommes flambées aw
calvadoy
Tavtawre de dauwrade et
sauumow av lov mangine
Fishoand chips saurce -
Mercrede 13 décembre | towtove ow towtowe de . .
beeuf salade Cabillaud facor Fish and Menw de Noel
chips revisite sauice
T towtc
Cafe gouwrmands B _a_,re/
Nougat glacé aw fruity
secs d'hiver coulis de

ﬁ. l -
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Vendredc 15 decembre

Soupe forestiere, ccuf de
plein air poché; Créeme de
dail

Dovade grillée; légumes
sautés et mowiniere de
coques aw neufchitel.

Parwmequetl aug pommes
sauce covamels

Vendrede 15 décembre
diner

Crowstillant de
Camembert et pomme
aw jus corsé de cidre
et miel de pavys
poivré et son mesclun

Doy de lievre juste cuit
sauce poivrade
Poélée de léeguumes
oubliés - purée de
panais vanilée,
crosne, fricassée de
topinamboury
Towtelette pomume et
rhubarbe sauce
covamel bewrre sale
ow
Vervine Tiramisw
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Towte de savdine aw |  Agsiette de Sauumon fuumé Towrte de sowdine o
Supréme de pintade Pouletmumwetrug Poul mﬁf e
lundi 18 décembre basse température - W ~ coq
auwx morilles Ponmumes . p RWPW%WW%
" Bavawois aur fruily rouges towrnées
de terve réties sur biscuit lo ot
I pistache Déme mowrov chocolat
Panacotto passiov
Quewes de crevettes
enw amowrewse
Mardo 19 décembre Ma/g/r,@tt de canward
awx épices dowces,
cassolette de légumes
bewrre de romwowriw.
B uchettes
Estouffade de joue de
porc, powumes Ecrasées
Meveredc 20 décembre aun fines herbes et
huile dolive

Buche cvUorange
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Vendredc 22 décembre
diner

Pressé de foie gras et
quene de beeuf aux
Ponwunes
Supréme de
P ,’/yvta/d,gy « label
Rdbbg/@ » fa/V'O[/&
Forestiere grativ de
patate douwces
Chitaignes et purée
de panais aw
parfum de cumin

Buche de Noel
roulée Marrow Miwe

Grawlow de souumon et
blinis; espumar ov Uanetiv.

Pintade env deux facons
et écrasée de patate douce
aw cuwrcuumay, nowely rétu
aw thywy
Mousse au fromage blanc
sur unv sablé Breton,

sovbet citron, coulis de
fruity rouges auw virv
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