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Restaurants d’Application
33 rue Fleurus - 76600 Le Havre

Site internet : lyceejuleslecesne.fr

Réservations du lundi au vendredi
Téléphone : +(33)235219515- de08h00a 12h 00
Mail : restaurant.jules-le-cesne@ac-rouen.fr

FONCTIONNEMENT DE NOS RESTAURANTS D'APPLICATION

Si vous souhaitez participer a l'un de nos repas, vous trouverez ci-apreés quelques informations expliquant
le fonctionnement.

Nous vous demandons une certaine indulgence et compréhension car les repas et le service sont réalisés
par des éléves. L'organisation du restaurant est dictée par des contraintes pédagogiques : conception des
menus, horaires d'ouverture et de fermeture...

Les menus sont planifiés entre chaque vacance scolaire mais certains impondérables peuvent nous amener
a modifier l'un d’entre eux en derniére minute.

Nous vous proposons également des prestations de groupes pour des repas, cocktails et séminaires, allant
de 10 a 50 personnes avec café d’accueil, repas et mise a disposition d’une salle avec le matériel nécessaire
a la tenue d’une conférence.

Les restaurants fonctionnent uniquement sur réservation et selon les horaires suivants :

Déjeuner
Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
Accueil de 12hoo a 12hi15 dernier délai
Fin du repas a 14h45
Diner
Vendredi

Accueil de 19hoo a 19hi5 dernier délai
Fin du repas a 21h45

Les paiements doivent étre effectués sur place en espeéces, chéque ou carte de crédit. Nous n’acceptons pas
les tickets restaurants.

Tarifs

Appliqués hors menus a théme et de fétes

Déjeuner Diner

Formule « Express Déjeuner »
Entrée + Plat ou Plat +Dessert

1 2
8€oo0 12 € 00 Entre 25 € 00 et 30 € 00

Menu complet hors boisson Menu complet hors boisson


https://www.lyceejuleslecesne.fr/
mailto:restaurant.jules-le-cesne@ac-rouen.fr

Restawraniy
Dates _ P P
« France » « Normandie » « Leberte » « Enwol »
Towrte de sawdine aw coviowr
Salade de gambasy flambées daubergine
(salle) --
0 7 7 Poulet en fricassée our
Lundis 03 jarwier Doy de cabillaud o Vespagnol coquillages
Rig plaf et courgettes tournées
Galette des Roiy P M
Déme mowrov chocolat
Velouté de powunes de terre ov
Uail, aw sauumon fuumé,
pomwme Maximvy
Marde 04 jarwier Escalope de volaille aw basilic,
rig créole o bewrre d’herbes et
Galette fewilletée auy abricoty
Lo Savoie La Savoie

Mervcredi 05 janvier

Rowviole de Romany v law créme
Tauwtiflette ow Raclette revisitées

Entremely aux noix

Rowviole de Romans o lav créme
Tauwtiflette ow Raclette revisitées

Entremely aux noix

Mawmite de St Jacques o la truffe
Poveé de Biche aux fruity rouges
Jeudc 6 javwier Duchesse aux Morilles et
Potimowrow réti.
Gowrmandise Cacao-praliné
Cabillaud facon « Fish & Chips » | Cabillaud facow « Fish & Chipy » aw fenouwil
sauce tavtore sauce tawtore -
Ve 7/ cer Stea]oot'lt/:/y‘t Stea]ocz,'cl:v't Pavé de ervve se de
. e e leguwmes Coulis de poivron,
dq Salade fraichewr Salade fraicheur L. powr
rig piaf
Galette des rois Galette des rois

Ile flottante passiovw




Verrine légére Pana Cotta aw
cheévre; tomates confites, et

Verrine légere Pana Cottaw aw
cheévre, tomates confites, et

crevettes sautées creveltes sautées
Vendredc 7 janvier Sole aun fruity secs, saumossa des Sole auw fruity secs, saumosso des
Diner legumes croquanty et ponumes legumes croquanty et ponumes
grenailles ail et fines herbes grenailles ail et fines herbes
Eclair aw citrow et son coulis. Eclaiv o citrow et son coulis.
Mille-feuille Camerwbert et
Pomumes
Lundi 10 jarwier Entrecéte double, saurce béawrnaise
/ frites et salade
Assiette Gouwrmande
Towrte de rouget aw coviow
d'anbergine et poivrow confit
Marde 11 javwier Colombo de pore; purée vandlé
Gratin de pamplemousse cvlov rose
Bisque d'étrilles et ses
accompagnementy
Cawré de porc o la flamande;
. P endivey et écrasée de ponumnes de
Mercrede 12 janvier oo herbes frai
Plateou de fromages
Galette des rois poives amandes
Jeudi 13 janvier
Bistro- Bistro- 3
Plancha duw boucher aux 3 Plancha diwboucher aun 3 | Cf motletawconfit de courgettey
viandes; sauce bowrbecue ow viandes, sauce bawrbecue ow et fenoudd
fromagere fromagere
y _ . ow ow Palerov e cawbonade v lov
Ve . 24/ wr Steak tawtare Steak towtowre

Tomate fowrcie duxelles; pomumes
de terre sautées ov crw persillées

Galette des rois

Tomate fowcie duxelles; powunes
de terre sautées ov crw pervsillées

Galette des rois

Aamande, Flan dendives

Créeme revwersée aun covamel,
meringue blonde




Verrine légere Pana Cottaw o
chevre, tomates confites, et

Verrine légere Pana Cottow auw
chevre, tomates confites, et

creveltes sauitées creveltes sautées
VMedffJ4/2u/wier Sol,@au/x/ﬁ"bu/ts/m soaumossov de SOIeawufrmtym saumossav de
Diner légumes croquanty et pomumes légumes croquanty et pommes
g,rmmmetmhwm wwmmwmmbw
Edair aw citron, et son coulis. Edair aw citron, et sonw coulis.
Chawlotte de Saint Jacques et
sovw jus de viande
Biustro-
Mowles frites mowiniére ow ¢ MPM&, .
galette de blé noir
lundi 17 jarwier normande ) o )
) Plaf de sowrrasivv v UVandouwille
Trilogie de desserty fumé
Pancake e compote d'ananas,
gelée de cavamel
] ) Cassolette de saucisse de
Sablé aw parmesan; awtichaut o lav Morteauw et-lentilles vertzs:
saumunre dVagrume;, bewrre de 5m -Jacq Q}/d
Mardi 18 jarwier g«reoquw/ WA
Paupiette de pintadeow et légumes
dauntommne
Touwtelette aur mowrons
Jeudi 20 janvier
Canwnelloni de poisson,
Brosserie Broasserie bohémienne de légumes
. ) . Choucroute de poissons aw Choucroute de poissons aw Filet de conowrd en croiite de
Vendrede 21 janvier Riesling, bewrre blanc aUanethv | Riesling; bewrre blanc o Vanethv ponunes de terre
Degjeuner Cavoumel d'épices; gratin Bayaldi

Creme brulw o la vanille
Bowrbon, petity foury secsy

Créeme brul@(—y a/l,wvwmlle/
Bowrbown, petity foury secs

Déme mawron-chocolat, doucewr
aur chatuignes




Vendredec 21 janvier
diner

lundi 24 jarwier

Choucroute de la mer

Tulipes de sorbety et fruity de
soaso

Mardc 25 Jarnvier

Beignety de gambas et de

courgettes, sauce towtore
Mignow de porc aux pruneaiix,
purée de pomme et célert,
gaufrette de céleri

Entiremety capuccino-

Jeudc 27 jorwier

Planche Wi Beignets de légumes;
73al3ike; crocauw sel et howmous: +
Vi rose

Planche n?2 . Charcuterie .
Saucissony Piate; Andoudle; Rillons
de porc confily + Vinrouge
Planche n’? . Macarons tantelette a
labricot; Moellewux choco”’

Vendredc 28 janvier
Dejeuner

Brasserie

Joue de baeuf e daunbe
Provencale, polentw et grativv
Bayeldi
Cheese-cake aw citrovw de Mentonw

Brasserie

Joue de baeuf enw daube
Provencale, polentw et gratin
Bayeldi
Cheese-cake aw citrovw de Menton

Ardosse wl
gowonnette de volaille
poissory charculerie
Ardoise w2
fromage; beignet de legumes:

Cafe gouwrmand

Vendredc 28 jarwier
Diner




Toutelette aux champignons, eufy
podf\werm/mmo moutowde

Gambas sautée, ragoiit de
legumes ceuf coulant

Lundi 31 janvier Cawré WWWWWW Lapin en blanquette d la
« tagine » JMPWWWGPW moutarde, Riz pilaf, choux
vert étuvé
Towrte poires-amandes -
Saint Honoré aux framboises
Créeme de chow-flewr aux Mowmite d e
coquillages Vaméricaine:
Marde 01 fevrier Potée de WZ% orde de Magret de canawd au frunity
o rouges, mousseline de carottes
Soufflé renwersé auw fromage blanc @tPOW cocotte
et citrov vert,
cow Lde passi Plataawdeﬁfowmgw
MenwExpress
Médaillow de veaur Duroc, flawv de
champignony ponumnes Annc
Mervcrede 02 fevrier
Banana split
Cafe
Planche wWi.: Beignety de légumes;
Tsalsike; crocoun sel et howmons: + Qwudw@ceoww
Venerose
. o Planchen2 : Charcuterie.
Jeudc 03 fevrier Saucissory Pate; Andowdlle; Rillons Bowfﬂam’l?v/ (;W ZBQAWWAMM
de porc confity + Vinrouge
Planche '3 : Macarons tartelette a C
Vabricot; Moelleus choco” ropersupette
VEspagne VEspagne Ardossen’
il P gowonnette de volaille
Towrnedos de lotte auv lowd, Towrnedos de lotte auv lawd, poissory charcuterie
Vendredc 04 fovrier rigotto- comune une paelloy, bewrre risotto- comume une paelloy Ardose nw?
L mousseur de coquillages o bewrre mouwsseur de coquillages fromage; bei de legumes:
Dgjeuner paprikav et chovigo aw paprikow et chovigo W
Déme Espagnol Déme Espagnol Cafe gourmand




NOUS RETROUVER :

Restaurants d’Application
Lycée des Métiers et des Services Jules Le Cesne
37 rue de Fleurus — 76 600 Le Havre
Réservations : +(33) 2 3521 95 15

https://www.lyceejuleslecesne.fr/




