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Menus d’Application

Janvier - Juin 2023




Restaurants d’Application
33 rue Fleurus - 76600 Le Havre

Site internet : lyceejuleslecesne.fr

Réservations du lundi au vendredi
Téléphone : +(33) 235219515 - de 08 h oo a 12 h oo
Mail : restaurant.jules.lecesne@gmail.com

FONCTIONNEMENT DE NOS RESTAURANTS D'APPLICATION

Si vous souhaitez participer a l'un de nos repas, vous trouverez ci-apres quelques informations expliquant
le fonctionnement.

Nous vous demandons une certaine indulgence et compréhension car les repas et le service sont réalisés par
des éléves. L'organisation du restaurant est dictée par des contraintes pédagogiques : conception des menus,
horaires d’ouverture et de fermeture...

Les menus sont planifiés pour une période définie mais certains impondérables, comme la hausse des prix
des matiéres premieres, peuvent nous amener a modifier l'un d’entre eux en derniére minute.

Nous vous proposons également des prestations de groupes pour des repas, cocktails et séminaires, allant
de 10 a 50 personnes avec café d’'accueil, repas et mise a disposition d’'une salle avec le matériel nécessaire d
la tenue d’une conférence.

Les restaurants fonctionnent uniquement sur réservation et selon les horaires suivants :

Déjeuner
Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
Accueil de 12hoo a 12hi5 dernier délai
Fin du repas a 14h45
Diner
Jeudi
Accueil de 19hoo a 19his dernier délai
Fin du repas a 21h45
Les paiements doivent étre effectués sur place en espéces, chéque ou carte de crédit. Nous n’acceptons pas
les tickets restaurants.

Tarifs

Face a la flambée des prix des matiéres premiéres et de l'énergie,
les tarifs affichés ci-dessous sont des prix de base mais susceptibles d’évoluer selon le cours du marché.

Déjeuner
Menu complet hors boissons Formule « Express Déjeuner »
. Entrée + Plat ou Plat + Dessert + 1 Boisson
Dei7€aig €
15 €
Diner
Formule Gastronomique Formule « Express »
. Entrée + Plat ou Plat + Dessert + 1 Boisson
De25€a3o0€ 7€
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https://www.lyceejuleslecesne.fr/

Dales Restaunranty
« france » | « Normandie » « Liberte » « Envol »
Pressé de Tomate auw Chevre Frais
Marde 3 jarwier SprWd@VolowU,@ Fowci
UIntense Chocolwt
Mervcredi 4 janvier
Welcome 2023

Jeudc 5 janwier
Diner

Mise en Bouches . Huitlres- de Normandie
TerruwdeLapwvwx)oNowett@y
Pommvdearoh&?oﬁ/axlemu Sabayonw aw
Champagne, Tombée Epinawds aw Poivre Sichuan,
Pommes Noisette et Billes de Légumes Safranées

La Traditionwnelle Galette des rois

Buffet Dinatoire Gastronomigue

Vendredi 6 janvier

A laoDécouverte de
UVEspagne

Paellw aun Fruity de Mer

Gal,ett@AVwLalovw

Caussolette U Eufs fowrcis
lewmy
Pmmd/wMdeGnUe
Pommes Vapewr, Flaw de
Brocoli

Galette des Rois

lunde 9 jarwier

Cfuf}Pooh@yBordelmw
Fdethg/wowSW
Mouwtowde, Pomumes de Tevre
écrasées et Tomate Confite

Galette des Rois




Cassolette de Saint Jacques

UAméricaine et Pelitsy
Lequumnes
MENU EXAMEN (TABLES DE 4)
Mardi 10 janvier Carvede Porca la
15 € tout compris Flamande; Endives Braisees
et Mousseline de Pomumes de
Terve et Palates Douces
Galette des Ros
Cavwnelloni de Poissony
Bohémienne de Léguumes
Filet de Canawrd enw Crotite de
Mercredi 11 jarwier Ponumes de Tevre
Cowramel d’Epices; Gratinv
Bayaldi
Déme Mawron-Chocolat,
Doucewr aux Chataignes

Jeude 12 jarwier

Déjeuner

Jeudc 12 jarwier

Diner

Uexotisme Yinwite dany votre assiette

Créole)

Douce

Biscuit anw Rhauww

Mise en Bouche " Rougail Crotitons

Feuwille de Banane (Mini Brochette de Gambays - Salade
Colombo-de Porc, Banane plantain, Manioc et Patate

Ananay Victoria Givre, Tuile Dentelle, Rocher Coco-et Petit

Soupe v VAL et Champignony et Euf Poche

Dorade Grillée;, Bewrre aw Vinaigre de Cidve; Flaw de
Cawotte, Polentw et Tomates Confites

Parmnequet aux Pommes source Corounel
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Vol aw Vent aux Fruity de

Mer
*.
Pawvé de Beeuf aurx Poivres,
Vendredc 13 jarwier Polentow Crémeuse
Eclair Vanille Violette
Profiteroles de Crabes Sauice
Cocktail
Lundi 16 jarwier
Jambonnette de Volaille
Fawcie auw Riesling
Millefewille et sav Créeme
Anglaise
CCF
Mavde 17 jarwier MENU EXAMEN (TABLES DE 4)
15 € tout compris
Créme Revwersée oy
Champignons
Poisson duw Mawché, Coulis de
Mercredc 18 janvier Poivron Rouge
Mini Ratatouille de Légumes
Towtelette Soufflée o la Créeme

dAmande, et ses Fruity
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Jeude 19 janvier

Diner

Toute Fine Piperade et Euf Poché; Craquant de Joumbow
Cru, Sablé au Parmesan et Coulis de Poivirons

Mawmite Dieppoise

Biscuit Moelleux Noix de Pécan, Bananes Flambées et Glace
Creme de Baileys

A theme: Terre & Mer ow Végeétal
Assiette de Fruity mer (Huitres, Bulots;, Crevette; langoustine,)
ow
Rowiole de Légumes Sauwce Poivrée

Entrecdte Persillée, Ponmumes orowgtﬂlamte/y Sauce o VOrange
Steak Protéine Végétule, Rd}t’ovzud& Pomwme de Terre, Chutney
dEchalote
Fromages ole/va Régiony
Délice duw Soir

Vendredi 20 janvier

Towte Fine Tomate et Gambas

kokokokokk

Jambonnette de Volaille
Fawci aw Riesling

KkkkKkXk

Paris Brest

Blanguette de volaclle aw
cury, Quinow alananas
Panacotta passion
(Plat+dessert 15 €)

lundi 23 javwier

Touwrte de Savrdine aw Cowvior
dAubergine

Poulet en Fricassée aux
Coquillages
Rig Plaf et Courgettes
Towrnees

Créeme Glacée aunv Chocolat

Mevcredi 25 janvier

Rillettes de maquereaur

Blanquette de veauw aw lait
de coco- quinoa au petity

legwmes

Poarwur cottor aww Cointreau

couliy de fruity rouges

Ecladr d lapérigourdine
Médadlon de lotte aw curry,
semovde aux pelily legumes

-Galette des Rocs
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BW@GWWTMM@

Cawvpaccio-de Sawmor et Saint-Jacques, Mousse de Céleri et

Crumble de Roquefort
Cawre dAgneaw R6tL, jus Corsé av VA, Ecrasé de Ponwumes de o .
Jeudc 26 janvier Magret de Canard aw Miel et Citron Vert Courgettes Glacées
D Terve aw Lawd et Petites Tomates Grappe Réties auw Romarin ot Flawn de Carotte
Soupe Agrumes, PomwivCottazovaoutd/Amomd&et Verrine Puro coladay, A Cow s o iy et
Crumble, Sovbet Mandarine ;
Cavrdamome
GEufPoohe/BovdeLaw@
BW\quett@d@VWetm
Vendredc 27 jarwier ?L@/SW@QP/
CrmBrule@wlewad@
Baileys
Quenelles de Volaille sauce
Noantuaw
/ o 30 jarwier Ca/thowmdeuwamom/
Rig Indiew mfpooe/y
SovbetyetNougatmaw
Sésaume
Quiche aw fromage de Sawumon Fumé el Pomumnes de
chévre et tomates confites Terve JTiedes et Moutarde a
UAncienne
Pmad&calnllwud/m
Mercredc 1 fevrier | croute de chorigo; billey de Entrecote Double Grillée
legumes glacés et bewrre sauce aw Choix et
blamomwlrwrb\%frm,d\w TWM
Mousse ouwfrowmg@blamo Duo-de Choux d la Créme
et sovbet citronw coulis de

fruity rouge aw vivv
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Pokébowl

Feculenty
Proteines
Antt Past 7oty Sawunony Poulet
Jeudc 2 fevrier T Topbings
Diner Linguines ow Mais; Pois Chiche; Betterave;
Bolognaise, Fromagere; Pesto-et Légumes; Alle Vongole Sauces
SojvSucreée; Creme Ay Gastrigue da lOrange
Twamisw - Limoncello- Crunchy
Oignon Fris; Cacahuelte:..
Dessert:
Tiramiswy Mousse aw Chocolat
A laDécowverte de UTtalie
Carwmnelloni de Poisson, Moules Marinieres
Creme VAL et Persil Cailles Fauwrcies aur Raising
P Ponmumes Croquantes Fagot de
Vendrede 3
P | s bucco de Dinde avla Havicots Verty
Midoanaise, Mille Feuwilles
de Léguumes Confity Ile Fottante Fruit de lo
Passiov
Tiramisw aux Fruily Rouges
Quiche Lovraine
Fricassée de Volaille Vallée
lundy 6 fevrier dAuge
Nougat Glacé, Coulis de
fFruity Rouges
Darnes de Sawumnon Grillées
aw Cilron Vert et Tempura de
Bananes Plantain
Marde 7 fevrier Marmite de la Mer
Coupe de Péches Flambees et

Sorbet Mandarine
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Crouwstillont de livarot aur
powunes et v landouille Tartore aur deux sauwmons a
v créme ciboulette
Magret de canard miel
Mercredi 8 fevrier citrow et romawin, ponumne -Magret de canard awux
Dawphiw et tomate fruity de lapasscon et
provencale beignety de lequmes
Baba auw saveurs Souffle aw Grand-Marnier
Timbale de Merlawv et Langoustines, Nage de Crustacés et | Cawrpacciode Saummon et Saint-Jacques;, Mousse de Céleri et
Petity Fleuwrons aw Vinaigre de Pavot Crumble de R
Joudi 9 fowi mou,g/r oquefort
Diner Poulet Sauté Bordelaise, Ratatouille Nicoise et Fond Filet de Canawd aw Miel et Citron Vert, Courgettey Glacées et
A Artichaut Saute Flon de Cavottes
Mataforv aux Ponunes; Creme Réduite Orange Cannelle et Verrine Piia Colada, Ananas Carameélisé an Rhwwm et
Glace Carmnelle Cavrdamome
A laDécowverte de: UEspagne Bruchettw Tomates v lav
Brousse de Brebis
Vendreds 10 fovrier Towrnedoy de Lotte auw Lawrd, o
Risotto- Crémeur o UEncornet
Risotto- Facon Paellay, Beurre Mousseur de Coquillages o
Paprikev et Chorigo Crépes ovla Farine de
Chétaignes Compotée de
Déme Espagnol Ponmumes
GEuf Croustillant exrv Mewrette
d’Escawrgoty
Lundi 27 fovrier Poisson dwMarché et
Langoustines env Couscous
Avec ses Petity Legumes
Soufflé aw Grand Mawrnier ow

Chocolat
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Croustillont U Euf poché
Huitres Chaudes aux Cépes Bordelaise
Marde 28 fevrier Entreoot&d&Bawf Bercy PW’WZ’W‘/OW/ Boucher
Tartelette Chocolat et MWMF"WBW\O
Cowamel aux Noix Sorbet Citrovw et Coulis de
Fruity Rouges aw Vin Rouge
Quiche auv fromage de Tartelettes dEscargoty aux
chevre et tomates confites Cowrgettes et Chaumpignons Souffles auw fromage
ommili@dwr%o b.,z,zit de Agmneaw exv Crotte de Carve dAgneaw Rotr et
Mercrede 1 mars légumes glacéy et bewrre Pomumes de terre et son Jus, « Tayine » de légumes
Salade de Roguett
blawwamherb@yﬁfmohw Roq e Omeletto Novvéa
Va/dwrwvawwoi:rvuty?oug@y
Mousse auw fromage blanc
et sorbet citron coulis de
fruity rouge ouv vinw
Bawvawois d'Asperge et
Sauwmon Fume, Creme
Jeudi 2 mars d’Anetiva la Vodka
7 Doy de Merlw Basquaise
Flan de Céleris
Crépes Flambeées aur Pommes
et Glace Cawamel Chantilly
7P Signadure Eludianty
Cﬁquollez"famflormfm& Bechamel de lenttlles
eude 2
% i mary Moules aww Choix (MMW&/MCW/;V/N@WM@Z/
Pomunes Frites

Dessert Signalure
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Céte de Bauf grillée, Oy cv Profiteroles de Crabes Sauice
Moelle Rét1, Saunce Cocktail Tartes aux potreaus;
Céte de Baeuf; Gratin de Filet de mevian aw court
Vendyvede 3 mars Pommes aw Four Pomumes de Terve aw bouddlony créme safranée;
« Jacksow », Tomates Chaowrce et sow Flow de pomumne duchesse; pulpe de
Provencales et Fagoty Céleri carotte:
dHawricoty Verts ---- Choux Patissiers Vanille
---- Choux Patissiers Vanille Chocolat Cawramel
Buffet de Towtes Chocolat Cawramel
Rigotto-aux Fruity de mer
Facon Pasllaw
Epade d'Agnean Braisée o
lundi 6 mary Rowmawin
Pomume Farcie auny
Champignons et Gratin de
Macaroni
Biscuit Pistache et Pomelos
Bavawois de Céleri Rave Salade de Lentilles Vertes dw
Créeme Mouwsseuse o Blew Puy aw Lawd Fumé des de
dAwvergne Tonmume d'Awvergne
Céte de Beeuf aw Roquefort Pawmentier d’Epaunle
Marde 7 mars et Ponumnes Pont-Neuf et dAgneaw Confite
Flaw de Légumes
Clafoutis aur Pomunes et
Entremets Cafe, Noix et Pruneaur
Chocolat
GEuf Mollet Croquant,
Polentw et Créeme AEndives
Cuisse de Lapereauw cv lav

Mercredec 8 mars

Biere, Frites avla Fawine de
Pois Chiche, Champignons
Sautes

Crépe Fawcie aux Pommes;
Cavamel de Citiron Vert et

Gingembre
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Tervine de Chevre aur Poivrony et Herbes, Coulis de Tomate

Jeude 9 mars 7DGDV€VCiéVSCLbbW4(7VV1’0(112/1364&V71& Bénédictine sur Julienne &
Déjeuner Clafoutis de Légumes
Bavarois UAbricot et Fraise Ceeur Coulant
771&1zbrévcie«5a444mx>vvCLMAUEQDLC£MV777VV€41€€%/eITSGLuxxa(3a4%v
Cowrré dvAgneaun RétU env Crotite de Chorigo et Pommes
Jeude 9 mars Grenailles o VAL
Diner ow
GW)MSW@%MCWV)/ @t?%/Pdafmeowgett@y
Twouwwngpeadooy
Velouté Ecrevisse aw Potivon Tartes aux poireas;
A laDécowverte dw oignons; sadade/
Maghreb- Viennoise de Volaille ouv Felet de mevian aw court
3 boudllony créme safranée;
Vendredec 10 mars Sésaume Gratinw de Cowrgettes Z 5
Couscous Royal auw Pawrmesouv et son Ecrasé pomune duchesse; pulpe de
de Powumnes de Terre carotte:
Entremets Poarfum & Orient
Mwow Cassis Mivoir Cassis
Cannelloni de Poissor Bruschetto de Tomate v lav
Bohémienne de Léguimes | g,ouse de Brebis et Basilic
5 Créeme VAU et Persils
Marde 14 mars
. Risotto- de Gambas aur
Roulé de Veaw auw Joumbon Courgettes et Sauce Basilic
Crw ---- o
Towte aux Noix Glace B s o Not
Maowrovn Miel Amande o ow

Meverede 15 mary

Crique de Ponune de Terre aur
Escawgoty et Jus de Viande
Filety de Rouget en Genevoise
Hawicot Nantais et Huile de
Chorigo
Mouwsse auw Fromage Blawc;
Coulis de Fruity Rouges

6 huitres de Normandie et
ses Condiments

Si z"embaw?owr& Pomunes
Noisette et Salade

fm"rmetyChocoZaz‘Pmm
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Terrine de Chevre aux Poivirons et Herbes, Coulis de Tomate

Pawvé de Saummon Poché Beuwrre Benédictine s Julierwe &

Jeude 16 marsy
Diner Cla/foutwobe/ Légumes
Bavawois UAbricot et Fraise Ceeur Coulant
Filet de Canawd au Miel et QWL?JJP/OL?/BVOMWNWM/
Citron, Cawottes Glacées et
Vendredc 17 mars Artichauty Etuvés FVWMVOM@WEPWDW Tumbales de Rig
lewlotte/wwclfwoolat Rig o Lait Crémeun etCaMwmebBewr@Sal@
GEufs Mollety, BVWML%WCWMPMVW
Powve de Baeuf grillé Bewwre Maitre d'Hétel Pommes
Croqwawt%/

Lundi 20 mars Parwna Cottar aw Lait AAmande et Gelée de Griottes

Verrine de Légumes dww Towte Fine Sowrdi

Languedoc; Euf Poché, Tomates Cerises et Oignons

Espumar de Piquillos et Confit

Twl&Craqua/At@
Estouffade de Joue de Porc,
Mardi 21 mars MM”W‘%’@ Rig de Camargue et Caviow
Langoustines aux LAuberai
Courgettes
Tawtelette aux Abricoty et
Mivoir &Abricot aw A ]
Romawinv
Encornet Fawrci aumnx Frwity Secs;
Couwlis de Poivrons; et
Auberginey
Joues de Beufen Pavrmentiere;
Mervcrede 22 mars Fond de Braisage aux
Champignong
Rig aw Lail Exotique

Mevingueé; Coulis d’Abricot et
Mangue
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Towtowe de Saumony a,wx/fpwe/y Tovre/ﬁe@y et Saunce Cafe

Couwre d/Ag/vwa,w’zoﬁ/ewCrovot&d@Chorugo et Ponmumes

Grenaille ow VAL
Jeude 23 mary ow
Diner GambwySowte@youwary et’%z@z?dafovwoCowgett@y
Twa/wwsw.Speouluy
Cowré de Porc Poéle aw
Citron Vert, Gingembre et Salade Indienne
Miel;, Carottes Fanes, o
Vendredc 24 mars Pommes Grenailles aur Nowawinw dAgneauw aw
Herbes et Purée de Foves et Tandoori et Bowlgour
Chorigo Pawrfumeé
Buffet de Tawtes Burfo
Créme Revwersée de
Champug/now et s Sauice
Cuisse Canetow Laqué aux
lunde 27 mars Agrumes
Puwrée de Feves et Dauphine
dArtichauty
Crépes Epaisses aux Pommes cv
VOorange Carnelle
Crowstillant de Thow et Pav Bagnat Nicois
Fetoy, Vinaigrette de Xérés .-
et Mesclun Brochette d’Agneau o
Abricoty Bewwre AU,
Mardi 28 mars Cawré VAgneaw o Gratin dw Soleil et Polentow
Romuowin et Ratatowille
Towtelette/wwcwrow
Cheese cake de Mentow
Rowiolis aux Chaumpignons et
sav Creme
COMWR@/M
Mercredc 29 mars Pwvt['-adeaw Foured qur S W&dﬂgffmma/la/flew
angoustines, dOranger
Gratin de Chow-Flewr
Miroir aw Cassis
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Jeude 30 mars

Menww Exaumen

Diner
Gaspacho-Andalow Crépes forcies Océanes
Escalope de Foie Gras Poélé, Blanqueitte de Volaille ov burger de baeuf; sauce
Troncons de Rhuborbe VAncienne Bille de Léguumes cocktail
Vendyedc 31 mars Pochés, Cavamel aun Vivv et Pomumes Noisettes choux d la créme
dEpices 5€

A CONFIRMER ! Tajine dAnanas Cigares v lav

Creme Amande Glace
Chouwwx chantilly chocolat Vanille
Saumon Fumeé Tiede aux
Ponmumes Rattes
Lotte enw Towrnedos auw Lard
lundi 3 avrid Fumé
Risotto- Facon Paella,
Bouwillonw Mousseur
Cake Caramélisé; Compotée de
Griotles aw Vin Rouge
Bowawroisy d'Asperge et
Sauwmon
Marde 4 avrid Gigot dAgneaw Mogettes et
Flan de Légumes
Pomme Tatin

Mille Feuilles d'Escargots,
Consommeé de Trompettes

Filet de Sole auw Muscadet et

Mevcrede 5 avrid Orange; Fondue de Poireaun

aux Moules
Semoule aw Cidre et o lav
Cavnwmnelle
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Melow o UTtalierne, Jambon

Fume
ow
Planche de Charcuterie
Risotto-de Gambay, saurce cv
2 p UVAméricaine aux
% Deie 6 v Champignons et Artichauity
4 Sautes
Tawtelettes ol Fraise;
Diplomate aw Powfumy
A’Abricot et Romowin
GEufs Browillés aw Parmesan Cake Crale et Chovigo
Powve de Beeuf Saurce aw Poivre Pomumes Chiteaw, Tomate
Fawcie Duxelles
Jeudi 6 awvrid Menuw Exaumen tables de 4 et 2 ow
Diner 15 € tout compris Filet de Dawrade Bewrve Vanille et Mangue;, Ponumnes
Ecrasées cv UHwile A’ Olive
Bowawois aux Noix
Gi PA Welld o Quu*}\e/LwrmM,e/
T %P;fov cose; Pave de Saumumon Saute, Formude brasserie
de Haricoty Verty et B .
Pommes Notsettes Bewrre de Citvron Tombée de burger de beeuf; sauce
Vendredc 7 avril Poireaur o lav Créeme Pommes cocktail
Chawlotte vanille- Vapewr WZZZWW
fr Millefewille oy Fraises
Menw Gastronomique
Vendredc 14 avril Piece MBOW
Dessert duww Chef
Bowawroisy d'Asperge et
Sauuwmon
Marde 2 mac Gigot d’Agneaw Mogettes et
Flaw de Légumes
Pomme Tatin
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Mercrede 3 mac

Tawte Fine cvla Tomate, aww
Cheévre et Basilick

Canetorw o Abricoty Secs et
Epices
Ponmumes Dauphine aux
Herbes, Mouwsseline de Pois
Chiche

Croquant de Cacalhuétes au
Cafe

Menuwe Excumens Tables de 4 et 2

GEufs Browillés aw Parmesan, Cake o Crabe et Chorigo

Powvé de Beuf Sauce auw Poivre Ponmumes Chiteaw, Tomate

2 y Farcie Durelles
S Dis # 15 € tout compris ow
Filet de Dauwrade Bewrrve Vanille et Mangue; Ponunes
Ecrasées o UHuile A Olive
Bavarois aux Noix
Velouté de Jeunes Carottes
aw cuminy, Espumar de Lard
fumé, s Lo )
Bavawois de crabe et D ""d,e/M
AVW_@ Mer Pavé de Liew Jaune Vapeur
Vendredc 5 mac Piece dw Boucher Rossini d/’;‘{g, P(,ia\//f T,CV@W
Cuit ovjuste Température, 4 g 5
Poelée de Champignons et ;
Ecrasé de Pomumes de Terve ¢ Cake duw Nord
Choux Chantilly auw Cassis
et son Coulis
Pressé de Tomate o Chevre fraiy
Mardc 9 . Supréme de Volaille Farcie aur Trompettes de la Mort et

Rosace de Pomumes de Terre

U'Intense Chocolat
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Towtowe de Truite et
Concombre aw Lait Mousseux

Poveé de Sandre Glacé env

Bowrride
Meverede 10 mae Légumes Nowv
Mousse au Chocolat,
Crouwstillant Praliné et
Dacquoise
je(,wzl;lzl ma Menw Exaumeny
Toavtowe de Dovade et
Mangue
tscalope de foie gras
poélée;, creme de haricoty Goujonmnettes de Poissons
A CONFIRMER ! Médaillow de Porc Moutowde
. ) a UAncienwne et Petity
v eds 12 Pave de Baw Saunte ouv Légumes de Saisonv
Sésaume suw Fondue de ----
Poireaun, Juy de Veauw aunv Millefeuille Normand

Cidre; Crémeux de Céleri
Vanillé et Twile v UVEncre
de Seiche

Eclair Citron-Romaowinv

lundi 15 mac

Bawvawois de Céleri, Creme
Mousseuse aw Blew
dAuwvergne

Filet de Veauw v lav Biere Frites
de Cantold Poiveaun
Fondanty
A CONFIRMER !

Créme Chocolat Praliné et ses
M [ [ .

Marde 16 mac

Menuw Autowr duw Café

Menw Exaumen
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Grecque de Légumes; Créme

Revwersée aux Asperges
CCF RESTAURANT Fif’g ",LAW;@MMCVM@
Mevcrede 17 mai TABLES DE 2 puees; Samossas aur
Agrumes
Haricoty Blancs o Jus
ProﬁtwolaymMmromd@
aux Chatoignes
Verrine de Ratatouille Nicoise, Euf Poché; Espuma de
Pw[w.lloye/tTmle/ Craquante
Marvde 23 mac MMVW@LWMWCWM&/
Miroir Abrwotouw’%ommm/
Filet de Sauwmon Cru, Mawiné
aux Epices evv Chapati
Poulet aun deww Cuissons et |  Hamburgers; Frites, Salade
Mevcrede 24 mac son Jus UEcrevisses etBWaLWM
Courgettes et Ponunes
Moin's Browndies Créeme Angladse
Towte Fine auw Citrown, Fraise
et Pamplemousse
jeudf//Z 5 mai Menw Exaumesv
Diner
Towtowe de Truite de Mer et
Concombre; Espumav Cassolette d'Escargoty
dAnetihv Persilles
Bavawois de Crabe et
Gambas Pave d@Powwwdeowohe
Vendredc 26 mac Meuniére Ratatowille et
Piece d,wBoud\M Cuwit ov Pommes Grenailles Réties cv
Juste Température; Jus amx VALl
Champignons et Poélée de
Legumey@ubm Gmtwvde?amplewwvwa/lou
Rose

Saunt Honoré
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Marde 30 mac

Menw Exaumen Talbles de 2

Mercrede 31 mac

Towte fine sowdine
provencale
Pintade saunce
bovdelaise, moelleux
et pomume Arly

Bawvawois dAspergesen Gelée
dEcrevisses; Chantilly de
Cressonv

Filet de Sauwmon enPavée aun
Basilic

Tagliatelles o Bewrve exv
Tapenade

Tawtelette aux Fruity Rouges
Gratinee ouv CitironvVert

Jeudc I jucn

Cocotte de Coquillages auw Chorigo-et Lait de Coco

Poisson duw Mawrché Saute Mewniére, Dawphin dVArtichaut et
Ponumes de terve

ow

tstouffade de Joue de Porc, rig de Camargue et coviow
d'Aubergine

Tawtelette auw Chocolat et Cavamel aumx Noix

Vendredi 2 jucn

Brunchv

lunde 5 juine

Pressé de Tomates aw Cheévre,
poivrow confit*

Volaille auw Vi Rouge de
Bowrgogne; Gratuw de
Pommes de Terre et Veloute
d'Haricoty verty

Rigraw Lait Exotique
Meringueé

JULES
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Towtare de Sauunow et Tarte Fine de Rougets a la
Dawrade, Petite Salade Provencale
Crowstillant de livawrot aumn ---
ponunes et o Uandowille
Mercrede 7 jucn Magret de canawd miel
citrovw et romawing ponwume
Dawphiv et tomate o
provencale Polentow auw Caer Comlant de Asscette Gowrmande de
Framboisier Reblochon D ,
Tiramisw, Créeme Bridée, Lait
Mousseun o lav Cowrdaumone

. 17 4 Pavé de Baeuf aw, Jus Corsée;
P de B e S 7 ,
owveé ceuf Gr auce 2 o b

Béarnaise Havicots Verts Podles

Tawtelette ol Tomate et aux
Olives
lunde 12 juiny ----
Fricassee dAgneaw Basilic,
Poivrons et ses Pois
Gowrmands

Verrine Parmnar Cottaw Chevre, Tomates Confites et Saute de
Crevefttes

Jeudi 15 jucn Steak Towtowe Haché o Couteoun et Frites o fouwr
Diner ow

Brochette de Poulet Pané auxr Cacahuetes Beurre o lOrange
et Citron Vert, Rig Indien aux Epices

Nougat Glacé aux Fruity Secy

Verrvine Panna Cottaw Chévre, Tomates Confites et Saute de
Crevettes

Jeudc 29 jucn Steak Tartowe Haché aw Couteauw et Frites au four
Diner Oow
Brochette de Poulet Pané aur Cacalueles Bewrre o UOrange
et Citron Vert, Rig Indienw aux Epices

Nougat Glacé aux Fruity Secs
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