
 

Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de même sur les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le caractère purement pédagogique 
de ce restaurant d’application. Les prix affichés n’intègrent pas les charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne 

peuvent correspondre aux tarifs pratiqués par les restaurants privés. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

SELECTION DES 

VINS ET AUTRES BOISSONS 

Nos partenaires 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Au Verre 

IGP Côtes Catalanes 
Chardonnay 

OU 

IGP Côtes Catalanes Les 

Terrasses Villa D’Oriola rouge 

12 cl -2€00  
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Sélection du Bar 

Apéritifs  Cocktails et Jus de Fruits 

Vermouths          6cl 2€50  Jus de Fruits  12 cl 2€00 

Anisés                    3cl 2€50  Sodas  20 cl 2€00 

V.D.N / V.D.L      6cl 2€50  Cock. Avec Alcool   7 ou 12 cl 4€00 

Whiskies   4cl 3€00  Cock. Sans Alcool 12 cl 2€50 

Bitters 6 cl 2€50     

Kir  9cl 3€00   

Kir Méthode Trad. 9cl 3€50  
                    

    

Boissons Chaudes  Digestifs 

Café Expresso  1€50  Eau de Vie de grains 

Eau de Vie de vins 

Eau de Vie de plantes 

Eau de vie de fruits 
 

 4cl 3€50 
 

Thés  1€50  Liqueurs           4cl 3€00 

Infusions  1€50     

 

 

Eau Minérale 

     l 

Plate 2€80 

Gazeuse 2€80  
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Boissons « Made In Normandie » 

Les Boissons Incontournables 
de Normandie 

  

Pommeau de Normandie          6 cl 3€00     

Cidre Brut                  75 cl 9€00   l  

Cidre Demi-Sec      75 cl 9€00     

« Kir » Normand 12 cl 2€50  
 
 
 

   

Eaux de Vie et Liqueur / Crème 
de Normandie 

    

 
   

Calvados   4 cl 3€00 
    

Bénédictine 4 cl 2€80   

    
 

 

 

 

 

 

Bière Blonde Ale                 

 

 

 

 

 

 

 

33 cl 

 
 
 
 
 
 

3€20 

  Bière IPA              33 cl 3€20 
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Sélection de Vins Blancs 

   75cl 

Languedoc 

I.G.P Pays d’Oc Chardonnay « Moulin de 
Gassac » 

  11€00 

 

Vallée du Rhône  

A.O.P Côtes du Rhône « Rocca Maura » 

 

Vallée de la Loire 
A.O.P Valençay « Crocs Blanc » Denis Bardon 

   

 

11€00 

 

 

13€00 

 

Bourgogne 

A.O.P Petit Chablis « La Chablisienne »                                                               16€00                                      

 

Sud-Ouest 

I.G.P Côtes de Gascogne « Jardin Secret » Villa 
Dria                                                                                                         

 

Au verre (12cl) 

   

11€00    

 

3€50 

    

Sélection de Vins Rosés 
         75cl 

Provence 
A.O.P. Côtes de Provence « Esquisse des 
Marquets   

   
12€00 
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 Sélection de Vins Rouges 

Vallée du Rhône 
A.O.P Lirac « Rocca Maura » 
                                                                

 

 75cl 
14€50 

 
Vallée de la Loire 

A.O.P Cheverny « La Colline aux princes »   12€00 

 

Bordelais 

A.O.P Médoc Cru Bourgeois « Château 
Roquegrave » 

 

Bourgogne 

A.O.P Macon Azé « Vieilles Vignes » Domaine 
des Terres Gentilles 

   

 

16€00 

 

 

 

15€00 

 

Beaujolais 

Brouilly « Château de la Terrière » 

 

Languedoc  

A.O.P Faugères « Château Grézan » 

 

   

 

17€00 

 

 

15€00 

Sélection de Vins Effervescents 

       75cl 

A.O.P Crémant de Loire « Domaine des 
Fontaines » 

     16€00 

A.O.C Champagne « Jean de Villaré » Grande 
Réserve Brut 

      26€00 

    



 

Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de même sur les éventuelles variations qualitatives s’expliquent par le caractère purement pédagogique 
de ce restaurant d’application. Les prix affichés n’intègrent pas les charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne 

peuvent correspondre aux tarifs pratiqués par les restaurants privés. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

  

    
 


