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Restaurants d’Application
33 rue Fleurus - 76600 Le Havre

Site internet : lyceejuleslecesne.fr

Réservations du lundi au vendredi
Téléphone : +(33) 235219515 - de 08 h oo a 12 h oo
Mail : restaurant.jules.lecesne@gmail.com

FONCTIONNEMENT DE NOS RESTAURANTS D'APPLICATION

Si vous souhaitez participer a l'un de nos repas, vous trouverez ci-apreés quelques informations expliquant
le fonctionnement.

Nous vous demandons une certaine indulgence et compréhension car les repas et le service sont réalisés par
des éléves. L'organisation du restaurant est dictée par des contraintes pédagogiques : conception des menus,
horaires d’ouverture et de fermeture...

Les menus sont planifiés pour une période définie mais certains impondérables, comme la hausse des prix
des matiéres premieéres, peuvent nous amener a modifier l'un d’entre eux en derniére minute.

Nous vous proposons également des prestations de groupes pour des repas, cocktails et séminaires, allant
de 10 a 50 personnes avec café d’'accueil, repas et mise a disposition d’'une salle avec le matériel nécessaire d
la tenue d’une conférence.

Les restaurants fonctionnent uniquement sur réservation et selon les horaires suivants :

Déjeuner
Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
Accueil de 12hoo a 12hi5 dernier délai
Fin du repas a 14h45
Diner
Vendredi

Accueil de 19hoo a 19his dernier délai
Fin du repas a 21h45

Les paiements doivent étre effectués sur place en espéces, chéque ou carte de crédit. Nous n’acceptons pas
les tickets restaurants.

Tarifs

Face a la flambée des prix des matiéres premiéres et de l'énergie,
les tarifs affichés ci-dessous sont des prix de base mais susceptibles d’évoluer selon le cours du marché.

Déjeuner

Menu complet hors boissons Formule « Express Déjeuner »

. Entrée + Plat ou Plat + Dessert + 1 Boisson
Dei7€aig €
14 €

Diner

Formule Gastronomique Formule « Express »
Entrée + Plat ou Plat + Dessert + 1 Boisson

De25€a3o0€ 16 €
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Dales

Restaunranty

« Enwol »

« France »

« Normandie »

« Liberté »

Lundc 11 septembre

Bawvawoisy d’Asperges en Gelée
dEcrevisses

Powve de Bor (se de
Couli
Crépes Fawrcie aux Pommes;

cowamel o citrow vert

row; Rig Plaf

Vendrede 15 septembre

Diner

Encornet fowcis o frnity
secs; coulis de poivrow et
MWW grillées

Mag/retol@oamwurd/ww miel
et citrow vert, carottes
Facées et avtichauty étuvés

Cheese cake de Normandie

Le « P’tit Restouw »
des bacy Pro-

Entrecéte grillée, saurces et
accompagnementy anw
choix

Chawiot de desserty
14 € 00 (hors boissons)

Rillettes de maquereau,
wwsoluwmcderuoroqwm

Cot&dabwfl\)orwmd/m

Entremety mascarbone citrow
vert et framboises

Lundi 18 seplembre

Sauwmon fumépar nos soing cvlov
piveradeglacée; vinaigrette de
coqbw/y

Fet d’agneau exv crotite des
feuilletage; hawricoty coco-
coulis de persil, jus d'agneaw

créeme d’ails

Pet[,tﬁ/'W Wbetetjwd»@
fraises




Marde 19 septembre

Towrte paysanrmne
Piece duw boucher auww
Camembert, frites maison
Assortimenty de choux ow
Tautelettes

Vendredc 22 septembre

Assiette de sauwmon fumé powr
nos soing

Sole Normande revisitée
& clafoutis de légumes

Cafe gouwrmand,

Menw Centre val de Loire
Mise en bouche
Crottinv de Chawignol, salade

mélée et petit legumes
croquonts

Gigot de 7 hewres; lentilles duw
Berry et petity legumes

Towte des demoiselles « Takiv »,
créeme fraiche.

Lundi 25 septembre

Euf mollet aux léguumes épicés

Filety de r 6tu o bewrre
anig

Comfltgk@’ Ofwmdetwufgett@

Brownie aux noix de pécarv et

s nougatine

Marde 26 septembre

Cassolette de gnocchioav lav
Parisierune

Magret de canowrd o fruity
rouges; poélée de légumes duw
moment

Tawte Normande
ow
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Blanc manger, ses fruity frais et
savtuile

Petit déjeuner continental
. 8h30
Mercredi 27 septembre s €00
Bavarois d/asperges au
SOUUNON fuuné paw nNoy soing;, . ' )
Sme 0 ’E spelett Verrine d'ceufy mimoso et son
« MPWd/ap “ Espuma d'asperge; pop-corivde
Céte de beeuf grillée Le ;;; tit R%tawpro » Wrouswv
Vendredc 29 septembr Paétmcmm de Magret de canard aw porto,
) & ; sanmossay Les grating auw choix risotto-de Croget; céleri et
Diner legumes & Gratiw fri ‘o de .
dauphinois ) icassée de champignony
Le Chawiot de dessert
) Ey‘t -
Cristalline dananay sorbet 12 € 00 (hors boissons) remels mongue meringue
ananas basilic sirop de coco
girofle
Towte océane auw bewrre de
coquillage et basilic
7 o Pavé de beeuf Normand saute
‘ g béarnaise et petity legumes
Moelleur auv chocolat créeme
anglaise
Salade de chevre chaud
ow
Corolle de maquereaw, Duxelles
de champignons et bewrre
blanc
ow
Mardi 3 octobre Parmentier de canard, juy covsée

et salade
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Profitevoles vanille et chocolat

chaud
ow
Choux royal, glace auw praling;
Assiette Scandinave
Sorbet Tomate
_ 5 Petit déjeuner continental Blanquette d agneaw av loav
Mercredc 4 & 8h30 coriandre semoule aux
5€ 00 fruity secs
Bawvawois abricot fraise,
caewnr coulant
Plomch@d%w : Menw Centre val de Loire
Pressée de tomate auw chevre )
frais et poivrow confit, MWMW
vinadgrette MM tomates Crottinvde Chawvignol, salade
Vendredc 6 octodre mélée et petil ligumes
diner Lotte en towrnedos o loawd omquomty

et toudtion oo de Gigot de 7 heures; lontilles du

. Berry et ses petity leguumes

B(M/MO‘W(Zl)VbOO‘f frai Towte des demoiselles Tatin,
lant & sovbet fruity créeme fraiche
rouges
) Flawv de Pont VEvéque;

For Expresy pommes cowameélisées et | Charlotte de souumon fumeé pawr

Croque-monsieur aw cawamel de cidre noy soing et savpiperade

_ Filet mignow de porc o lav P% @t) farciaw

Llundi 9 octodre moutowde de Novrmandie, roqugmgf mousseuse
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Cake auw citrovw créeme poélée de chaumpignons et Feves etuvées auw confit de
anglaise powunes de terre sautées poivrow
10 €00 Touwte normande Tawtelette noisette banane
Petit déjewner Anglais 900
5 U Continentald + ceufy brouilés, tomates grillées;
Mercreds 11 octodre ; ) o8, 1 . toast
8 €00
\"%o" Diner au Profit de
. Gl VAssociation « LE BIDON , Cromesquisy dandowille de Vire
( é DELEA » Le ;:;ﬁt Restaut » et crevettes, bisque de crustacés.
~ B Jalomaw)ofru%(d@mw pro:
o\ L ot des Lot Cawré de veaur cui foin,
Vendredc 13 octobre Je ”:EEESESE%QMVOLW’% Zm/ gre %w Tajine de lé anisse de
b fowci chassewur, % pois chi ormandie
winer poélée de petity legumes ““Q@ s
Mousse auw chocolat, Chariot de desserts Biscuit madeleine; compotée de
feuillantine et glace vanille 14 € 00 (hovs boissons) pormumes vertes, creme vanille,
27 € 00 Boissony comprises glace basilic et menthe
Salade Novrmande
(Camembert réti sur toast,
pomumes poélées et lardons
Wrap de poulet pan; sautes) Rawvioles de chawmpignony
tomates et poiviony crémees
confity Fricassée de volaille aw o elet
B cidre, flav de Civet de cawri aw viw rounge
Llundi 16 octodre Pot-de Crome vanille ot ; b ot Scrasée Risotto- aw safrom
citron, tuiles amandes de pomwmes de terre o
noisettes hevbes fraiches Pomme soufflée aun pralines et
10 € 00 (hors boissons) Verrine de rig awlait;
cowvamel bewrre salé et
pomumes confites

JULES
i

CESNH
NG DS AETIRS



Towrte Lovraine

Petit déjeuner Anglais
9h00
; Filet mignow de porc o
Mercredi 18 octobre ”mg;”ﬂm d'ta/vac’ ot D deodeay” ;
toasty Moelleuwx auw chocolat et creme
8 €00 anglaise
Diner d’Exception pour uw « Diner Signature » aw Biustrot desy Chefy
Lors de la Transat Jacques Vabre Normandie Le Havre noy étudianty et éleves auvont Lopportunité unique de
démontrer lewrs compétences enw cuisine et exv service autowr de produity de saison.
Enwpauticipant v ce diner signature, vous les aideres v atteindre lewr objectif tout esv savourant une expérience
Samedi 21 octodre culinaire mémorable.
Soutenons ces jeunes talents. Réservey votre place et pawtages cette excellence avec vos contacty pour les encowrager ov
faive de méme.
s ’g s
Informaiion = icc Réservalions = ic
Eclair Périgouwrdiv :
d/e/wuette/dezongvet Encovnet fourch au rig et
Piece duw boucher, bewrre ges ‘Yd’p/,m““’d/co“”t’
maitve d’hdtel et pommes ° Lg_ _l_c_' 4 Lapereaw en gibelotte aux
Lundic 6 novembre Pont Neuf champignony
Duo-de saumorvet cawvelet | Galette de ponwumes de terre
opéra ol Dieppoise aur petity
legwmes de saisor. Semoule auncidre cvlovcompotse
12 € 00 (hovs boissons) de fruity doutomne
Pain perduw env brioche;

Flace vanille.
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Mavde 7 novembre

Aysiette de
co-chonaille

Vienwnwoise de volaille
aw sesame,
gratinw de cowrgettes
et semouwle aw
parmesav.

Tarte Normande ow

chocolat
Brunch 10h00 ( msm bouche)
Saumon fumé pawr noy soing "c-i-wu,wie
(WWPW aw buffet) GEufpocheé Créme de Towrte Paysarmne
Verrine mimosa et Espumar ules CuL Cuw CUAL
d@ Escalopes de veau ov lov
Mercredi 8 novembre Bl o des volaille ot de@pwqmbm@d& Juwrassienne et tagliotelles
cidwe, rig pdaf température crémenn
0 cawotte et jus ouv miel Moellewx o cavramel
Brownies et cookies Gate .
13 € 00 gluten créme anglaise et
fruity rouges
Le « P’tit Restauw »
des bacy pro- Bavawois de chevre et sauumnon
fumé par noy soing, coulis de
Le filet mignow de porc, Piquillos
endredc endre ses saunces et ses
4 edg%oy “ accompagnementy ouy Keshke de cabillaud vinaigrette
choix. fruity de lapassion
Chawiot de desserty Choux craquelinv aw chocolat
14 € 00 (hors bot ) et glace auw cavamel salé
Terrine de poissons saunce
cocktail Le maquereauw en deur
facons Euf croquant Bourguignonne
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Lundi 13 novembre

Pové de saumon bewrre

blanc fondue de poireau

et écrasé de ponunes de
terre

Créeme cavramel revwersée

langue de chat

Jjus de crustacés et legumes

Mawmite dw péchewr :
assortimenty de poissons,

dw moment

Assortimenty de choux

Towtelette soufflée o lav créme
damandes

Marvdi 14 novembre

Assiette d’ huwitrey de
N ormandie

Pavé de rumsteck
normand sauté aw
poivre. Flaw de
legumes et
Galette de pomwmes de
terre v Vil et aw
thym

Creme caramel
finawnwciers

Mevcrede 15 novembre

Bruncihv 10h00

Sauwmon fumé poaw noy soing
(découpage aw buffet)
Vervine d’euf mimosa et
Espumar de mas

Emincé de volaille saurce

cwrry, rig plaf o
courgeltes

Brownies et cookies

13 € 00

(mise en bouche)
Huitre chaude
GEufpoché creme de
moules o curcumnar
Mignow de porc en basse
température crémenx de
cavottes et jus aw miel

Gateaww aw chocolat sans
fruity rouges
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Menw Bourgogne

Mise env bouche
Croustillant de légumes et Feto,
Caussolette d'escargoty aw vinaigrette de Xéres et mesclun.
bewrre dail.
Vendredc 17 novembre Filet mignow de porc saurce
diner Beeuf bourguignow arabica et risotto- de pawrmesonv
champignong et grenailles aux chauwmpignons rétis
v lov moutowde .-
Cheese cake cvlav chicorée
Poire Belle Dijorvvnaise et
petites Bugnes aun sucre
GEufs pochés o lav Tauwte fine de Saint Jacques o lov
Bouwrguignorne fondue de poireaun
. Joues de beeuf cv lav Pove de baw env crotite de pomumes
M 20 MVW& Beatgr’cﬂm'ée,' Wﬁwyb@y@ d&wf'l’(’/etdwwflpbg«’ NONS
de légumes glaces Hatelet de légumes
Poires pochées o lav Quaﬁfaqwtﬁrewwetm
Dijonnaise et pain d/épices cavamel o bewrre salé
Terriwe de poisysonws
sawce Cf(?’(‘/k/ta/t/l/ Assiette de cocl U
poche bewrre biame | Do¥decabillaud Grand-Mere
) Pot aw few et légumes de saison
B 5 nantaiy, fonduwe de
Mards 21 noy ¢ poireaw o lav créme Assiette de fir de
et powuwv%{zfaxfrwww/y Bowr g
Créeme brulée , .
Soufflés Grand Mawrnier

et yow pelit gateaw
Nantaiy
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Croque-Monsiewr aw

Cheddar et compotée
doignons rouges
. ow
Mercredc 22 novembre Wrap
Verrine aunx trois chocolaty
10 € 00
Le « P’tit Restoauw » Beignety d&gmwd)a/y, howmous
des bacs pro- de pois chiche normands et
Lavpeche dw jour, ses Peﬁti&lﬂ\/’%fe
Vendredc 24 novesmbre sauces et ses . .
> Rable de, i env crotite
3 4o & aw d&dxata% sucrine et petites
o ponmumes dauphines
Le chariot de desserts D6 ; ot cofé
14 € 00 (hovs boissons)
Salade tiede de choux vert ov
Towte aw Maroilles Veeuf poché
Cavrbonade Flamande, Pintadeaw (ft forci aun
Lundi 27 novembre endivey et powuney de terve | herbes; ri herbes, lait
braisées. aw curry
FDVWtW;i';(.ZA/UW@ Painv perduw av Vananay et sovw

blanc-manger curry
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Assiette wordique GEufs pochés Mewrette
Pave de cabillawd Joue de beeuf o la
Mewwiére ew croute Bowrguignonne, petity legumes
de choriyo, ow
B 5 ratatowille et Powvé de bow env croute de
Mardé 28 now ¢ pomwmes grenwailles noisettes; creme de maiy et
rétiesy o UVail etuwvée de légumes duw moment
Blanwc-manger, Assiette de fromages
segmenty d’agrumes ----
et florentinsg Poire pochée o la Dijorunaise
poivrons confits, potatoes ) T
Mercredi 29 novembre ow PW“’ la Bowrguignonne;
Poke Bowl et ceuf poché purée depommes de terre et
Ile flottante R
12 € 00 Poires v la Dijormnaise

Vendrede 1 décembre

Soupe forestiere, ceuf de plein
air poché, Créme d'ail

Dovade grillée; legumes sautes
et mawiniere de coques o

neufchdtel.

Parmequet aug powumes saurce
cavamel

Llunde 4 décembre

Noix de Saint jacques aw lawrd
velouté de potirov

Agneau evv cowré rétl o fruity
secs et crépes florentine
gratinées

Soufflé froid revrwersé aw
fromage blanc et citron
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Mavde 5 décembre

Tartare de sawmow

Gowjonwnettes de
poissow f l/O’Z/l/ de

m ey et
ey de terre

Couwlant aw ohcro&lxa/t,
sawce chocolat

Bawette o UVéchalote; sauce
vin rouge, ponunes de terre

persillées
ow ,‘
Mevereds 6 de b Steak towtowre ) M %%od/
Ponmumes de terre sautées OE @(
persillées et salade (,
Café Gowrmand
12 € 00 (hors boissons)
Pressée de tomate auw chevre
frais et poivrow confit,
vinaigrelte aux tomates
oowfut ?Mwleyd,@povd@d,@(;ournay
Supré saute aw
J sur fondue de Filet de, SMJowqbw/y
poireauw; jus de veauw au snackés st wv risotto-aw céleri,
Vendredic 8 deécembre cidre ponumes écrasée cv ore/m&d@roqvw/tt@
diner Vhuile dolive
Biscuit Dacquoise; créme
Macavon ol Rose créme mousseline vanille et poires
mousseline aun citrow et cowamelisées

framboises
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Langoustines et crique de

Escalope de volaille sauice < pomume de terre aw juy
estragovw powune .
gr i herbes Q\&, Lotte env 4 m aw
lundi 11 décembre de Noel o ) .
Mini de
Tarte Bourdalowe WWC . tegumes
11 € 00 (hory boisson) Chawlotte ol vanille et auv
chocolat
Panwnequet Normand,
confit d’oignony et
mesclunw vinvaigrette
de cidre. <
A \ \X/
Mardi 12 décembre Médail %b@po-roax M Noel
lov wy rde, pommes C
sorbusees persillées et
billes de courgettes
Pommes flambées aw
calvados
Tawtowe de dawrade et
Fishyand chips saunce towtowe saumon av low mangue
O’M/ popep——
Towtowe de beuf haché aw Cabilland facow Fish and Q:\
Mervcredc 13 décembre couteauw salade chips revisite saurce \N
M%\q\%/ oel
.- tawrtowe
) Nougat glacé aux fruity
12 € 00 (horsboissons) seck dhiver couliy de

fraumbor
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Vendredc 15 déecembre

Soupe forestiere, ceuf de pleinv
air poché, Creme de dVails

Dorvade grillée, 3 sautes

cowramel
Crouwstillant de Camemlbert,
pomme o jus de cidre et
miel de pays poivié
Doy de lievre juste cuit
sauce poivrade
Vendredc 15 décembre PWMWOW—
» purée de panais vanilée,
crosne et fricassée de
topinambours
Tawtelette ponunes et
rhuboarbe sauce covamel
bewrre salé ow
Vevrvine Twramisw
T, o der sowdine o covion Assiette de Sammon fumé Towrte de sardines aumw coviowr
owrt dine pawr noy soing daunbergine
Poulet Basquarise et rig Poulet en fricassée aur
1218 décemd souvage coquillages
L 18 & Rig plaf et courgettes towrnées
Bavawois o fruity
rouges s biscuit Déme mowrovw chocolat
amande et pistache
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Mardi 19 décembre

Quewes de gambas ew
amowrewse

Magret \C%\VW/V a
awyx ’& dowces,
CUs 80 e de legumes
bewrre de romarin.

Buachettey

Meveredie 20 décembre

Estouffade de jowe de porc;
ponumes écrasées ok fines
herbes et huile dolive
Buche o Vorange
11 € 00 (hovs boissons)

Vendredc 22 décembre
diner

Presse de fole gray et queue
de beuf oy Pomumes

Supréme de pintades
« label Ror 'XWOW
Forestiegagratin de
p douces
Chétavgnes et purée de
panais aw parfum de
cuwwinv

Buche de Noel roulée

Marrownw Mowe

Growlax de saumon et blinis,
Espumar ov Uanetiv.

PWWM%WM et

écrose de douces o

i ety rétu aw thym
oM ..

Mousse aw fromage blanc sur

uw salblé Breton, sorbet citron,

coulis de fruity rouges au vivw

JULES

LH
CESNE
YCEE DES METIERS




